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RINGKASAN 

Identifikasi Aktifitas Antioksidan, Kandungan Protein, Fenol dan Flavonoid 
pada Jaringan Tanaman Kakao (Theobroma cacao L.). Wahyu Dwi Setiawan. 
061510101189. 2010. Program Studi Agronomi, Fakultas Pertanian, Universitas 
Jember.   
  

 Pestisida nabati merupakan teknik pengendalian hama maupun patogen 

penyebab penyakit yang dapat menjadi alternatif penggunaan pestisida kimiawi. 

Berdasarkan kandungan total fenol, total flavonoid dan aktifitas antioksidannya 

diketahui bahwa daun, kulit buah, pulp dan biji kakao klon ICS60 dan KW514 

memiliki potensi dimanfaatkan sebagai bahan baku pestisida nabati. Selain itu 

juga diketahui bahwa ketahanan alami klon KW514 berasal dari kandungan total 

fenol pada kulit buah dan pulpnya yang lebih besar dibandingkan klon ICS60. 

Presipitasi total fenol dengan perlakuan pH 4 pada semua ekstrak daun, kulit 

buah, pulp dan biji klon ICS60 dan KW514 kecuali daun klon KW514 pada pH 2 

lebih baik daripada presipitasi total fenol dengan perlakuan 50% methanol. Pelarut 

0,1 M NaOH dan 0,1 M Na2B4O7 merupakan pelarut yang paling optimal dalam 

melepaskan ikatan protein-fenol.  
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SUMMARY 

Identification Antioxidant Activity, Protein, Phenolic and Flavonoid 
Contents of Theobroma cacao L. Tissues. Wahyu Dwi Setiawan. 
061510101189. 2010. Department of Agronomy, Faculty of Agriculture, 
University of Jember 
 
 Botanical pesticides is a technique of pest control and disease-causing 

pathogens that could be an alternative of chemical pesticides. The leaf, pod, pulp 

and seed cocoa clones ICS60 and KW514 has potential to be used as raw material 

for botanical pesticides based on the content of total phenol, total flavonoid and 

antioxidant activity. It is also known that the natural resistance clones KW514 

derived from the total phenol content in pod and pulp greater than clones ICS60. 

Precipitation total phenol with pH 4 treatment in all extracts leaf, pod, pulp and 

seeds of clone ICS60 and KW514 except pH 2 on leaf clones KW514 is better 

than precipitation total phenol with 50% methanol treatment. Solvent 0.1 M 

NaOH and 0.1 M Na2B4O7 is the most optimum solvent in protein-phenol untie. 
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