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MOTTO

“Allah sumber cahaya yang menyoroti langit dan bumi. Perumpamaan cahaya-Nya,
bagai cahaya corong yang berpelita di dalamnya. Pelita itu dalam relung Raca.
Relung Raca itu bagai cahaya bintang yang gemerlapan. Cahaya demi cahaya
berlapis-lapis. Allah membimbing orang-orang yang dikehendaki-Nya Repada jalan
yang menuju cahaya-Nya itu. Allah membuat perumpamaan dalam
melipatgandaRan petunjuk-Nya kepada manusia. Dan Allah Maha Mengetahui
segala-galanya” (QS. An-Nur : 35)%
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akhiratnya, Rarena (sibuk dengan kepentingan) dunianya. Dan tidak meninggalRan
(Repentingan) dunianya, Rarena (tekun dengan kepentingan) akhiratnya. Dan tidak,

memberatkan (jadi tanggungan) orang lain “. (HR, A-Khatib)**

Y Departemen Agama Republik Indonesia. 200Qur'an dan Terjemahanny®andung: Sya’amil
Al Quran
) Wahyu. 2010. Kumpulan Motivasi Islami. Yogyaka@ahaya
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Pemanis alternatif umum digunakan sebagai penggat#ijenis sukrosa,
glukosa atau fruktosa. Tujuan dikembangkan bahamapes alternatif antara lain
untuk mengembangkan jenis minuman dan makanan depgalah kalori
terkontrol, mengontrol program pemeliharaan danupeman berat badan,
mengurangi kerusakan gigi dan sebagai bahan augistiémanis utama. Selain
itu, pemanis alternatif dengan nilai kalori rendahngat dibutuhkan untuk
penderita diabetes atau gula tinggi sebagai bamastigisi gula reduksi lainnya.
Saat ini banyak dikembangkan penelitian-penelitiatuk memproduksi xylitol
yang lebih efektif, efisien serta ekonomis yaitungkn cara fermentasi
menggunakan bantuan mikrorganisme yang mempunyaiakguan dalam

produksi xylitol.

Penelitian produksi arabitol dan xylitol dalamnfemtasi Bertahap oleh
Saccharomyces cerevisiae, Pichia ohndamGluconobacter thailandicudengan
penggunaan sel bebas dan sel amobil pada kedimKubasi dengan cara aerasi
menggunakan shaker dengan kecepatan 75 rpm, pad&886UC selama 72 jam

dan dilakukan pengamatan pada jam ke-0, 6, 124dan 72.

Hasil fermentasi nira tebu dengan konsentrasi saksebesar 68.164 ppm
menggunakan sel beb8s cerevisiaenampu menghasilkan glukosa pada jam ke-

24 sebesar 63.919 ppm. Kemudian pada fermentasakeeénggunakan sel bebas
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P. ohmeridengan glukosa berkonsentrasi 63.919 ppm dihasdkabitol sebesar
2.802 ppm pada jam ke-72 dan pada fermentasi taketiga dengan
menggunakan sel beb@s thailandicusberkonsentrasrabitol sebesar 2.802 ppm

diperoleh xylitol sebesar 702 ppm pada jam ke-72;

Hasil fermentasi nira tebu dengan konsentrasi saksebesar 73.440 ppm
menggunakan sel amobil dalam keran8k cerevisiaemampu menghasilkan
glukosa pada jam ke-72 sebesar 49.443 ppm. Kemuyudida fermentasi kedua
menggunakan sel amol#. ohmeridengan glukosa berkonsentrasi 49.443 ppm
dihasilkan arabitol sebesar 3037 ppm pada jam kdar2pada fermentasi tahap
ketiga dengan menggunakan sel amdhilthailandicusberkonsentrasarabitol
sebesar 3037 ppm diperoleh xylitol sebesar 595 mpguta jam ke-72.
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