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RINGKASAN

Optimasi Proses Compression Molding Dalam Pembuatan Edible Film Dengan
Menggunakan Sistem Respon Permukaan; Rieza Novitha Indriani, 061710101037,
2010; 57 halaman; Jurusan Teknologi Hasil PertaRikultas Teknologi Pertanian

Universitas Jember.

Bahan makanan pada umumnya mudah mengalami penukuabtas karena
faktor lingkungan, kimia, biokimia, dan mikrobioiod®?enurunan kualitas tersebut
dapat dipercepat dengan adanya oksigen, air, calda@yapanas. Salah satu cara
untuk mencegah atau memperlambat penurunan kudktasebut dengan cara
pelapisan menggunakadible film Edible film adalah salah satu jenis pelapis yang
ramah lingkungan bahkan dapat langsung dikonsunessaina pangan yang
dikemasnya karena terbuat dari bahan pangan atsi@ntu.

Pada umumnya proses pembuatadible film dilakukan dengan
metodesolvent castingBradenburget al, 1993; Gennadiost al, 1993). Metode ini
tidak memungkinkan dilakukan pada produksi dalaalsskesar dan kontinyu karena
membutuhkan ruang, waktu dan jumlah tenaga kema ymnyak. Oleh karena itu
diperlukan metode lain yang dapat mengatasi kelamahetodesolvent casting
Metode tersebut merupakan proses thermal, mis@oygression moldingMenurut
Lindriati (2009) metodecompression moldinguga memiliki kelemahan karena
membutuhkan waktu yang lama untaging (kurang lebih seminggu). Untuk
mempersingkat waktu aging diperlukan proses ekstiBsberapa faktor yang
berperanan dalam prosesmpression moldingdalah waktu kompresi, besarnya
tekanan kompresi dan suhu kompresi (Sothorawial, 2003). Untuk memperoleh
edible filmdengan kadar air, Adan kelarutan rendah belum diketahui perpaduan
yang tepat dari tiga faktor tersebut dalam pemlouatiible film sehingga perlu
diteliti.
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Tujuan penelitian untuk menentukan kondisi opeyasig optimum (tekanan,
suhu dan waktu kompresi) pada pembuadible filmdengan teknikCompression
Molding sehingga dihasilkardible film dengan kadar air, aktivitas air QA dan
kelarutan yang rendah.

Penelitian ini dilakukan di Laboratorium Rekayasades Hasil Pertanian,
Jurusan Teknologi Hasil Pertanian, Fakultas Tekgidkertanian Universitas Jember
dan Laboratorium Produksi, Jurusan Teknik MesinkuRas Teknik Universitas
Jember pada bulan Februari 2010 hingga Juni 204/felfian menggunakan isolat
protein kedelai (ISP), tapioka, gliserol, aquadegsttam NaCl, BaG] Potassium
dikromat, dan KCl. Parameter pengamatan yaitu kadtaraktivitas air (Aw) dan
kelarutan. Rancangan penelitian menggunakan SiRespon Permukaan (RSM)
berdasarkan rancangBox-Behnkenlengan k=3.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa variasi paramaenpression molding
yang meliputi suhu, tekanan dan waktu kompresi éxeypruh terhadap kadar air,
aktivitas air maupun kelarutaedible film Kondisi operasi yang optimum pada suhu
150°C, tekanan 1,1 MPa dan waktu kompresi 9 mdhiible film yang dihasilkan
mempunyai kadar air 16,9% ;®,56 ; dan kelarutan 35,95%.
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