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ABSTRAK

Yuli Atmajaya, April 2002, Kadar Protein Terlarut Hasil Fermentasi Ubi
Kayu (Manihot esculenta Crantz) Varietas Sao Pedro Petro dengan
Aspergillus niger L. Program Pendidikan Biologi, Jurusan Pendidikan
Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam, Fakultas Keguruan dan llmu
Pendidikan, Universitas Jember.

Pembimbing : (1) Drs. Agus Abdul Gani. M.Si
(2) Ir. Imam Mudakir, M.Si

Proses fermentasi dengan kapang Aspergillus niger L. memberikan suatu
peluang vang baik dalam upava meningkatkan kadar protein terlarut ubi kavu.
sejauh ini masih merupakan pilihan dalam memperbaiki kualitas ubi kayu.
Aspergillus niger 1. merupakan salah satu mikroba vang bisa menghasilkan enzim
protease sehingga mempunyai kemampuan untuk memproteolisis pada ubi kayu
menjadi senyawa protein dengan berat molekul rendah. Fermentasi ubi kayu
dengan kapang Aspergillus niger L akan dapat meningkatkan daya cerna hewan
ternak terhadap zat gizi yang terdapat pada ubi kayu sebagai akibat dan aktivitas
enzim yang dihasilkan oleh Aspergillus niger L. Tujuan penelitian ini adalah untuk
mengetahui pengaruh perlakuan dosis A. miger terhadap kadar protein hasil
fermentasi ubi kayu. Data hasil penelitian diperoleh melalui eksperimen dengan
menggunakan Rancangan Acak Lengkap terdini dan 1 faktor dengan 3 ulangan,
yakni perlakuan dosis 4. niger terdiri dani 5 level (0 ml/ 100g, 3 ml/100g, 4
ml/100g, 5ml/100g dan 6 ml/100g). Data hasil penelitian dianalisis dengan
menggunakan analisis sidik ragam, dilanjutkan dengan uji BNT 5% dan MOP.
Hasil penelitian menunjukkan bahwa perlakuan dosis 4. niger berpengaruh sangat
nyata terhadap kadar protein terlarut, berat kering dan kadar air hasil fermentasi
ubi kayu. Pada dosis 4. niger 5 ml diperoleh kadar protein terlarut hasil fermentasi
ubi kayu yang tertinggi, yaitu 0,14583 % dengan kadar air sebesar 57.4 % dengan
warna hitam merata dan berbau khas hasil fermentasi.

Kata Kunci : Protein terlarut, Ubi Kayu Varietas Sao Pedro Petro
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