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Motto 

Seseorang yang mempunyai hasrat yang penuh terhadap sesuatu dan mau 

mempertahankan segala-galanya untuk mencapai cita-citanya, mak:a pada suatu 

waktu ia akan berhasil (Thomas Albert Edison). 

Mata pencaharian yang paling afdhol adalah berjualan dengan penuh kebijakan 

dan dari hasil ketrampilan tangan (Hadist Riwayat. Al-Bazzar dan Ahmad) 
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ABSTRAK 

Hefi Cholida. Jumlah Bakteri Dalam Botol Kecap Yang Disediakan Pedagang_Bakso 
Kaki Lima se-Wilayah Pasar Tanjung Jember~ 
Skripsi, Program Pendidikan Biologi, Jurusan Pendidikan Matematika dan Ilmu 
Pengetahuan Alam, Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan Universitas Jember. 
Pembimbing: (I) Prof.dr.Soenazjo 

(II) Drs.Slamet Hariyadi, M.Si 

Kecap adalah salah satu jenis rnakanan basil proses fermentasi yang 
digunakan oleh scbagian besar masyarakat Indonesia sebagai bahan penyedap 
makanan baik di desa maupun kota. Pedagang bakso memerlukan kecap sebagai 
pelengkap atau penyedap rasa bakso, sementara dalam pemakaiannya kecap tidak 
habis sekali pakai, selama dipakai dapat teijadi kontaminasi dengaJ1 mikroba yang 
tidak diinginkan. Me;tgingat kecap yang disediakan tersebut disajikan dalam keadaan 
terbuka. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui jwnlah bakteri · dalam botol kecap 
yang disediakan pedagang bakso kaki lima se-wilayah pasar Tanjung Jember. 
Pengambilan sampel dilakukan secara populasi yaitu diambil ~ecara keseluruhan, 
hasil penelitian menunj ukkan bahwa rata-rata jwnlah bakteri dalam botol kecap yang 
disediakan pedagang bakso kaki lima dengan menggunakan metode tuang adalah 
2.887. 799/ml. Kesimpulan dari penelitian ini adalah jumlah bakteri dalam botol 
kecap tersebut sangat tinggi karena melebihi flora normal bakteri dalam botol kecap 
yang seharusnya tidak boleh melebihl 1 ,0.1 05 (1 00.000)/ml. Hasil perhitungan dapat 
diartikan bahwa bakteri dalam botol kecap yang disediakan pedagang bakso kaki lima 
se-wilayah pasar Tanjung Jember kurang memen~i syarat bila dikonsumsi. 

Kata Kunci : Jumlah bakteri , Kecap dalam botol 

Xl 




	isi.pdf
	Image_00001
	Image_00002
	Image_00003
	Image_00004
	Image_00005
	Image_00006
	Image_00007
	Image_00008
	Image_00009
	Image_00010
	Image_00011
	Image_00012

	Hefi cholida BICI95151_1.pdf
	Image_00001
	Image_00002


