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RINGKASAN

Pemurnian Produk Hidrolisis Endo-β-1,4-D-Xilanase Asal Bacillus sp. dengan

Kromatografi Filtrasi Gel; Luluk Masnia, 101810301032; 2014: 76 halaman;

Jurusan Kimia Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam Universitas Jember.

Endo-β-1,4-D-xilanase adalah enzim ekstrakseluler yang dapat menghidrolisis

xilan untuk menghasilkan xilooligosakarida dan sedikit xilosa. Endo-β-1,4-D-xilanase

dapat diperoleh dari berbagai mikroorganisme, salah satunya adalah Bacillus sp. yang

diisolasi dari sistem abdomen rayap tanah. Hasil hidrolisis utama dari endo-β-1,4-D-

xilanase adalah xiloooligosakarida dengan derajat polimerisasi yang beragam.

Pemurnian produk hidrolisis dengan kromatografi filtrasi gel bertujuan untuk

mendapatkan xilooligosakarida dengan derajat polimerisasi 2 hingga 10 yang

memiliki sifat sebagai prebiotik. Tujuan tersebut dicapai melalui beberapa tahapan,

yaitu (1) produksi endo-β-1,4-D-xilanase dari isolat Bacillus sp. (2) pemurnian

ekstrak kasar endo-β-1,4-D-xilanase dengan fraksinasi amonium sulfat dan dialisis,

(3) hidrolisis xilan oat dengan endo-β-1,4-D-xilanase, (4) pemurnian produk hidrolisis

endo-β-1,4-D-xilanase dengan penggunaan kromatografi filtrasi gel, (5) deteksi profil

xilooligosakarida setelah proses pemurnian berdasarkan penggunaan kromatografi

lapis tipis (KLT), dan (6) penentuan kadar xilooligosakarida dengan kromatografi

cairan kinerja tinggi (KCKT).

Hasil penelitian menunjukkan bahwa ekstrak kasar endo-β-1,4-D-xilanase yang

dimurnikan dengan 50% amonium sulfat dan dialisis memiliki aktivitas spesifik

tertinggi yaitu 1,4 U/mg. Kromatografi lapis tipis digunakan untuk identifikasi

produk hidrolisis endo-β-1,4-D-xilanase dengan xilan oat pada pH 5, suhu 40 oC

selama 15 jam menghasilkan noda-noda yang berhimpit antara xilosa, xilobiosa,

xilotriosa, xiloteraosa, dan xilopentaosa. Hasil tersebut menunjukkan pemisahan pada

KLT belum optimum. Profil xilooligosakarida dari Sephadex G-25 terdeteksi pada

fraksi 13-28, sedangkan profil xilooligosakarida dari Sephadex G-15 terdeteksi pada
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fraksi 11-22. Pemurnian dengan Sephadex G-15 dapat memisahkan xilooligosakarida

dari xilosa dibanding dengan Sephadex G-15. Analisis menggunakan kromatografi

cairan kinerja tinggi memperkuat hasil KLT, bahwa jenis produk hidrolisis endo-β-

1,4-D-xilanase adalah xilosa, xilobiosa, xilotriosa, xiloteraosa, dan xilopentaosa.

Xilopentaosa sebagai produk utama hidrolisis xilan oat dengan endo-β-1,4-D-xilanase

asal Bacillus sp. memiliki kadar 2079,53 ppm (42,8%), sedangkan xilooligosakarida

jenis xilotriosa (33,90 ppm), xilobiosa (12,67 ppm) dan xilotetraosa (11,85 ppm)

memiliki kadar yang jauh lebih kecil.

Berdasarkan hasil penelitian ini, xilobiosa, xilotriosa, xiloteraosa,

xilopentaosa, dan sedikit xilosa merupakan jenis atau komponen penyusun produk

hidrolisis endo-β-1,4-D-xilanase. Xilopentaosa merupakan produk utama dari

hidrolisis endo-β-1,4-D-xilanase dengan xilan oat. Xilooligosakarida yang diperoleh

dapat dimanfaatkan sebagai prebiotik untuk meningkatkan pertumbuhan bakteri

menguntungkan di dalam tubuh manusia.
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