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 Kegiatan produksi yang menjadi pokok permasalahan adalah pemakaian 

bahan baku yang cukup melalui perencanaan dalam pengendalian bahan baku. Salah 

satu unsur penting dalam persediaan yang memerlukan pengendalian. Pengendalian 

pengadaan ini dibutuhkan untuk membantu mengatasi masalah-masalah yang 

berhubungan dengan bahan baku yang pada akhirnya akan berpengaruh terhadap 

kelancaran proses produksi dan tujuan jangka pendek perusahaan. 

Penelitian ini dilakukan dengan tujuan mengetahui  pengendalian pengadaan 

bahan baku dengan tujuan kontinuitas produksi oleh PT. Indohamafish Negara Bali. 

Kendala yang dihadapi oleh setiap perusahaan pengalengan sarden di Indonesia 

adalah dengan tidak pastinya bahan baku yang ada dan harga ikan sewaktu-waktu 

dapat berubah sehingga perusahaan perlu melakukan pengendalian bahan baku. 

Penelitian ini menggunakan data mentah dari lapangan yang kemudian diolah untuk 

dijadikan sumber informasi dalam penyusunan karya ilmiah. Pendekatan yang 

digunakan dalam penelitian ini adalah pendekatan paradigma kuantitatif. 

Metode analisis yang digunakan dalam penelitian adalah Analisis Domain dan 

analisis Taksonomi. Analisis Domain pada umumnya dilakukan untuk memperoleh 

gambaran yang umum dan menyeluruh tentang sosial yang diteliti atau obyek 

penelitian, sedangkan analisis Taksonomi adalah analisis terhadap keseluruhan data 

yang terkumpul berdasarkan Domain yang digunakan. Hasil dari proses analisis data 

yang masih berupa pengentahuan dan pengertian yang bersifat umum belum 

mengarah pada suatu kajian khusus. Maka dengan memakai analisis Taksonomi 



ix 
 

peneliti dapat menetapkan secara terbatas dimensi-dimensi yang akan diteliti dan 

lebih rinci dari ke suatu permasalahan. Analisis Taksonomi merupakan analisis lebih 

lanjut yang perlu dilakukan setelah analisis Domain, sehingga mendapatkan informasi 

yang lebih mendalam dan lmendesskripsikan suatu permasalah penelitian 

Hasil penelitian ini berdasarkan kualitas dan kuantitas yang dilakukan 

berdasarkan kebijakan dan strategi pengendalian persediaan bahan baku ikan untuk 

diproduksi. Jumlah bahan baku adalah sebagai acuan untuk menentukan kuantitas 

bahan baku yang diperlukan perusahaan untuk melakukan proses produksi. 

Pengendalian bahan baku tersebut terkendala oleh faktor yang tidak bisa tetentang 

seperti faktor cuaca sehingga mengakibatkan pengendalian ini perlu diperhitungkan 

secara matang. 
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