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 Gelatin merupakan suatu polipeptida larut berasal dari kolagen, yang 

merupakan konstituen utama dari kulit, tulang, dan jaringan ikat binatang. Gelatin 

banyak digunakan dalam makanan sebagai agen pembentuk gel, salah satunya adalah 

pada permen lunak jelly. Sebagian besar gelatin komersial diperoleh dari sapi dan 

babi namun menurut GMIA (2012), sebanyak 90% gelatin yang ada adalah berasal 

dari babi. Kebanyakan produsen makanan tidak menjelaskan bahan pembuat gelatin 

tersebut dari jenis hewan ternak apa, hal ini menjadi permasalahan tersendiri bagi 

pemeluk agama islam akan kehalalannya. Hukum penggunaan babi dalam islam 

adalah haram, pengharaman terhadap babi tidak hanya sebatas pada dagingnya 

melainkan seluruh bagian tubuh hewan tersebut. Berdasarkan hal tersebut maka 

diperlukan metode untuk penentuan adanya gelatin babi dalam permen lunak jelly. 

Terdapat berbagai metode yang digunakan untuk membedakan gelatin sapi dan 

gelatin babi namun masih kurang data mengenai metode untuk membedakan gelatin 

sapi dan gelatin babi pada sampel makanan, oleh karena itu diperlukan metode untuk 

mendeteksi adanya gelatin babi dalam sampel permen lunak jelly. Metode FTIR 

yang dikombinasikan dengan metode statistik multivariat (kemometrik) dipilih 

karena merupakan metode yang mudah, cepat dan sederhana. 

 Penelitian dilakukan dalam empat tahap. Tahap pertama adalah pembuatan 

dan preparasi sampel permen lunak jelly simulasi untuk training set dan test set yang 

dibentuk menjadi permen lunak jelly dengan ukuran dan ketebalan sama. Training 

set dibuat dengan 11 macam konsentrasi yaitu murni gelatin sapi (konsentrasi 0% 

gelatin babi); 100% gelatin babi dan campuran gelatin sapi-gelatin babi dengan 



 

 

ix 

 

rentang konsentrasi 10-90% gelatin babi (10%; 20%; 30%; 40%; 50%; 60%; 70%; 

80%; 90%). Test set dibuat dengan 5 macam konsentrasi yaitu satu permen lunak 

jelly murni gelatin sapi (konsentrasi 0% gelatin babi); satu permen lunak jelly 100% 

gelatin babi dan tiga permen lunak jelly campuran gelatin sapi-gelatin babi 

(konsentrasi 10%; 50%; 70%). Tahap kedua adalah pengukuran dengan 

spektrofotometer FTIR yang menghasilkan karakteristik spektrum sampel dimana 

spektrum yang dihasilkan digunakan untuk membentuk dua set data, yaitu: (1) 

spektrum daerah utuh 4000-700 cm
-1

, dan (2) spektrum daerah 1660-1200 cm
-1

. 

Tahap ketiga adalah pembentukan dan pemilihan model kalibrasi (PLS) dan 

klasifikasi (LDA, SIMCA, SVM) kemometrik dengan The Unscrambler X 10.2 

kemudian dipilih model klasifikasi terbaik. Tahap keempat adalah pengaplikasian 

metode FTIR dan model yang terpilih terhadap sampel permen lunak jelly sapi yang 

beredar di pasaran kemudian hasil prediksi dibandingkan dengan hasil metode 

Xematest Pork. Sampling Permen Lunak Jelly sapi yang beredar di pasaran 

dilakukan dengan teknik total sampling. 

 Karakteristik spektrum infra merah Permen Lunak Jelly murni dan Permen 

Lunak Jelly campuran memiliki pola serapan yang mirip dan hanya berbeda pada 

intensitas atau nilai kuantitatif absorbansi. Untuk membedakan spektrum tersebut, 

digunakan model klasifikasi kemometrik berupa LDA terhadap kedua set data dan 

model klasifikasi LDA terhadap set data (1) merupakan model klasifikasi 

kemometrik yang paling baik dengan kemampuan pengenalan sebesar 100% dan 

kemampuan prediksi sebesar 100%. Setelah dilakukan pengaplikasian terhadap 

sampel Permen Lunak Jelly yang beredar di pasaran diketahui bahwa merek dagang 

permen lunak jelly Yupi, Délice, Hello, Jelly Gita dan JellyMud adalah halal untuk 

dikonsumsi karena terprediksi tidak mengandung gelatin babi.  
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