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RINGKASAN

Ekstraksi dan Karakterisasi Polisakarida Larut Air Kasar Biji Durian Segar
(Durio zibethinus Murr.); Dicki Hardi Wantoro, 091710101044; 2013: 48 halaman;
Jurusan Teknologi Hasil Pertanian Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Jember.

Durian (Durio zibethinus Murr.) merupakan salah satu jenis buah tropis yang sangat
popular di Indonesia. Pemanfaatan buah durian lebih bertumpu pada pemanfaatan
daging buahnya saja, sedangkan kulit dan bijinya dibuang dengan limbah biji durian
segar diperkirakan sebesar 2 ton/tahun. Biji durian segar mengandung banyak lendir
(gum) vyang dapat berpotensi sebagai polisakarida Larut Air (PLA). Untuk
mendapatkan ekstrak kasar polisakarida larut air pada biji durian segar maka
diperlukan kondisi ekstraksi yang optimal. Tujuan penelitian untuk mendapatkan
kondisi ekstraksi yang tepat untuk memperoleh rendemen ekstrak kasar PLA dari biji
durian segar yang maksimal. Kondisi ekstraksi yang dipelajari meliputi (1) rasio biji
dan pelarut air, (2) suhu ekstraksi, (3) lama ekstraksi, (4) kecepatan sentrifugasi, dan
(5) rasio supernatan dan etanol. Serta mengetahui karakteristik fisik, kimia ekstrak
kasar PLA biji durian segar. Hasil penelitian diharapkan dapat dimanfaatkan sebagai
upaya untuk mengurangi jumlah limbah dan meningkatkan nilai jual biji durian segar.

Penelitian dilaksanakan dalam 5 tahap yang berkelanjutan untuk mendapatkan
rendemen PLA yang paling tinggi. Pada kelima tahap terdiri dari 3 perlakuan, setiap
perlakuan yang menghasilkan rendemen tertinggi akan digunakan pada tahap yang
selanjutnya. Selanjutnya dilakukan pengujian karakteristik fisik, kimia ekstrak kasar
PLA biji durian segar. Pada tahap pertama dilakukan ekstraksi dengan menggunakan
perlakuan rasio bahan dengan jumlah pelarut, yaitu 1:2, 1:3, dan 1:4. Pada tahap
kedua dilakukan ekstraksi dengan menggunakan perlakuan variasi suhu ekstraksi,
yaitu suhu ruang, 40°C, dan 50°C selama 5 menit. Pada tahap ketiga dilakukan
ekstraksi dengan menggunakan perlakuan variasi lama ekstraksi, yaitu 0 jam, 1 jam,
dan 2 jam. Pada tahap keempat dilakukan ekstraksi dengan menggunakan perlakuan
rasio supernatan dengan jumlah etanol, yaitu 1:3, 1:4, dan 1:5. Pada tahap kelima
dilakukan ekstraksi dengan menggunakan perlakuan variasi kecepatan sentrifugasi,
yaitu 2500 rpm, 3500 rpm, dan 4500 rpm. Kemudian dilakukan pengujian kimiawi
PLA.

Data yang diperoleh dianalisis menggunakan metode deskriptif. Setiap perlakuan
penelitian dilakukan pengulangan sebanyak 3 kali. Data hasil pengamatan
ditampilkan dalam bentuk tabulasi dan grafik batang untuk melihat kecenderungan
atau trend terhadap perlakuan parameter yang diamati.
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Hasil penelitian menunjukkan nilai rendemen tertinggi yaitu pada rasio bahan dengan
pelarut (1:2) sebesar 1,32%:; suhu ekstraksi (50°C) sebesar 1,98%; lama ekstraksi
sebesar (2 jam) 2,26%, kecepatan sentrifugasi (4.500 rpm) sebesar 2,28%, dan rasio
supernatan dan etanol (1:4) sebesar 2,30%. Ekstrak kasar PLA biji durian segar yang
dihasilkan mempunyai nilai kecerahan 47,56%; kadar air 12,22%; kadar abu 12,01%;
kadar lemak 1,30%; kadar protein 19,98%; kadar karbohidrat 66,71%; dan kadar gula
total 63,84%.
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SUMMARY

Extraction and Characterization of Crude Water Soluble Polysaccharide from
Fresh Durian (Durio zibethinus Murr.) Seed; Dicki Hardi Wantoro,
091710101044; 2013; 48 page; Technology of Agricultural Product Department,
Agriculture Technology Faculty, Jember University.

Durian (Durio zibethinus Murr.) is one of popular tropical food in Indonesia.
Utilization of Utilization of durian fruit are more reliant on the use of flesh of the
fruit, skin and seeds discarded with waste of fresh durian seed is estimated at 2 tons /
year. Fresh durian seeds contain a lot of mucilage (gum) which can be potentially as
Water Soluble Polysaccharide (WSP). To obtain a crude extract water soluble
polysaccharide in fresh durian seed is needed optimal extraction conditions. The
purpose of the research is to get the right conditions for obtaining extraction yield of
crude extract of WSP maximum fresh durian seeds. Extraction conditions studied
included (1) the ratio of seeds and water solvent, (2) extraction temperature, (3) long
extraction, (4) speed of centrifugation, and (5) the ratio of the supernatant and
ethanol. Also knowing the physical characteristics, crude extract chemical of WSP of
fresh durian seeds. Results of the study are expected to be utilized in an effort to
reduce the amount of waste and increase the sale value of fresh durian seeds.

The experiment was conducted in a continuous 5 stage to obtain the highest yield of
WSP. In the five stages, they consist of three treatments, each treatment resulted in
the highest yield will be used in the next stage. Further testing of physical
characteristics, crude extract chemical PLA of fresh durian seeds. In the first phase
extraction using a treatment ratio of the number of solvent materials, i.e. 1:2, 1:3, and
1:4. In the second stage extraction using extraction treatment temperature variation ,
i.e. room temperature, 40°C, and 50°C for 5 minutes. In the third phase extraction
using extraction treatment long variation , i.e. 0 hours, 1 hour, and 2 hours. In the
fourth phase extraction by using the ratio of the supernatant was treated with a
number of ethanol i.e. 1:3, 1:4, and 1:5. In the fifth phase extraction using a variation
of speed centrifugation treatment , i.e. 2.500 rpm, 3.500 rpm and 4.500 rpm. Then
conduct the chemical testing of WSP.

Data were analyzed using descriptive methods. Each treatment of the research is
conducted 3 times repetition. The data of observation were displayed in the form of
tabulations and bar charts to see a trend or a trend towards treatment parameters were
observed.



The results of research showed that the highest yield value on material with a solvent
ratio (1:2) of 1,32%, extraction temperature (50°C) of 1,98%; length of extraction (2
hours) 2,26%, speed of centrifugation (4.500 rpm) of 2,28%, and the ratio of
supernatant and ethanol (1:4) of 2,30%. WSP crude extract of fresh durian seed
produced has a value of 47,56% brightness; moisture content of 12,22%, ash content
of 12,01%, 1,30% fat content; protein content of 19,98%, 66,71% carbohydrate
content, and the total sugar content of 63,84%.
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