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Alkohol merupakan produk fermentasi yang dapat alitiari substrat yang
mengandung karbohidrat (gula, pati atau seluloBa)dapat beberapa faktor yang
berpengaruh terhadap fermentasi alkohol diantar&onsentrasi inokulum, lama
fermentasi, nutrien dan pH. Salah satu pabrik yaramproduksi alkohol yaitu
PT.PASA Il Djatiroto yang menggunakan bahan bakulase® dan dengan
menggunakan bantuageast S. cerevisae dalam proses fermentasi. Dari uji
pendahuluan tentang jumlah populasi sel didapat sielbagai berikut pada jam ke.0
1,14x16 sel/ml, jam ke.4 1,12x£0sel/ml, jam ke.8 1,13xf0sel/ml. Dari data
tersebut dapat dilihat bahwa tidak ada korelasararnpertumbuhan sel dengan waktu
pada proses pre kultur. Konsentrasi alkohol yamgsiikan pada proses fermentasi
ini hanya 5-6%, seharusnya konsentrasi alkohol ydihgsilkan bisa lebih tinggi
yaitu 7-8%.Yeast mampu untuk menghasilkan alkohol antara 8-10%melu

Metode yang digunakan dalam penelitan ini terdaiii i) penyiapan media
fermentasi dan pelaksanaan pre-kultur (media fetmsenPembuatan Stok Media
pre-kultur Molase, Penambahan Nutrisi dan pembuatak yeast) (ii) pembuatan
kurva standar populageast (Pembuatan kurva standar Populésast dan Analisis
Pertumbuhan Popula¥east Media Molase dengan Beberapa Perlakuan).

Sebanyak 3 perlakuan yaitu Uji pertumbul&merevisiae pada pH 4-6, Uji
pertumbuhars. cerevisiae pada pH Optimum (pH 5) dan Seri Konsentrasi Balia
Uji pertumbuhanS. cerevisiae pada pH dan konsentrasi brix (Optimum), dan seri
konsentrasi Nutrisi. Pada uji pendahuluan jumkdtpada jam ke 0 yaitu 1,14 x°10
sel/ml, jam ke 4 1,12 x £Gel/ml dan jam ke 8 adalah 1,13 X 3@I/ml. Jumlah sel

tersebut hanya dapat memperoleh konsentrasi alkedtmdnyak 5-6%. Sedangkan
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pada kondisi optimum jumlah sel 0,12 x’16el/ml jam ke 0 dan 0.5 x 1Gel/ml
jam ke 4. Pada jam ke 8 jumlah sel dalam kondisimapm yaitu 2,0 x 1®sel/ml, hal
tersebut menunjukan bahwa kondisi optimum pH 5 b4, nutrisi (NH).CO 0,1%
(griv) dan HPO, 0,02% (gr/v) jumlah sel dapat meningkat. Dengan ikiiem
komposisi media berpengaruh terhadap peningkatalajusel pada saat pre-kultur

Salah satu faktor yang mempengaruhi pertumbuhda gaat pre-kultur yaitu
media pre-kultur. Hasil riset menunjukkan bahwalaimsel yang didapatkan lebih
maksimal 2x18sel/ml pada jam ke 8. Pada komposisi media optimaotok panen
pre-kultur dapat menghasilkan jumlah sel yang nmaékiJika dibandingkan dengan
inokulum pabrik, hasil dari riset lebih maksimalle® karena itu diharapkan
konsentrasi alkohol pada saat fermentasi berlamgslapat meningkat. Semakin
banyak seleast yang di gunakan untuk proses fermentasi maka kdrase alkohol
yang di dapatkan juga dapat maksimal. Hasil risgiatl diterapkan di PT. PASA I
Djatiroto dikarenakan jumlah sel yang di dapatkaksmal.
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