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RINGKASAN

Karakteristik Pengeringan Ekstrak Daun Biduri (Calotropis gigantean)
Dengan Oven Vakum; Edy Suwandana; 061710201079; 2011: 57 halaman;
Jurusan Teknik Pertanian, Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Jember.

Tanaman biduri merupakan tanaman bergetah, dari seluruh tanaman biduri
akan mengalir getah pada tempat yang dilukai atau dipotong. Getahnya berwarna
putih pekat. Oleh masyarakat beberapa daerah di Indonesia, tanaman ini telah
dimanfaatkan untuk keperluan tertentu, mulai dari akar, batang, kulit, biji beserta
kulit biji, daun sampai bunganya. Hasil penelitian menunjukkan bahwa getah
tanaman biduri dapat digunakan sebagai sumber enzim protease.

Penelitian ini bertujuan (1) untuk memperlajari proses pengeringan vakum
ekstrak daun biduri (2) untuk menentukan laju pengeringan ekstrak daun biduri
pada berbagai kondisi tekanan (3) untuk menentukan konstanta K dan N, sebagai
fungsi tekanan pada suhu 50 °C dari model pengeringan lapis tipis ekstrak daun
biduri (4) untuk menentukan persamaan pengeringan lapis tipis ekstrak daun
biduri dengan model page’s MR= exp (-K.t"), K dan N sebagai fungsi tekanan.

Penelitian dilaksanakan di pondok pesantren Al — Islah Kab.Bondowoso
dan di Laboratorium Mikrobiologi Pangan dan Hasil Pertanian Jurusan Teknologi
Hasil Pertanian, Fakultas Teknologi Pertanian, Universitas Jember. Bahan yang
digunakan pada penelitian ini adalah ekstrak daun biduri dengan penambahan
filler (maizena). Penelitian ini dilakukan dalam dua tahap yaitu penelitian
pendahuluan yang meliputi pengukuran kadar air awal bahan pengeringan,
ketebalan lapisan bahan dan menentukan kadar air kesetimbangan (Me), serta
penelitian utama menentukan nilai kadar air bahan sesaat, nilai kadar air rasio,
membuat grafik hubungan antara In(-In MR) dengan In t, menghitung nilai-nilai
konstanta K dan N, menentukan analisis uji validasi dengan toleransi 5 % dengan
membandingkan data MR observasi terhadap data MR prediksi.

Hasil penelitian Laju pengeringan menunjukkan semakin rendah tekanan
yang di berikan pada saat pengeringan semakin cepat pula proses pengeringan
berlangsung), Persamaan MR Prediksi pada variasi perlakuan tekanan, mulai dari
range 16,325 (kpa) sampai 41,325 (kpa), dengan suhu 50 °C adalah berikut:
MR=exp(-(-0,011(P) + 1,232)x(t**®® * 079y

Uji validitas persamaan Page digunakan sesuai untuk menentukan kadar
air rasio, dan menunjukkan ada beberapa titik residu dari model berada di luar
batas bawah toleransi penyimpangan. Akan tetapi mayoritas titik residu berada di
dalam batas toleransi penyimpangan, sehingga disarankan untuk memprediksi
nilai MR mengunakan range antara 16,325 kPa sampai 31,325 kPa saja, karena
untuk tekanan 41,325 kPa, sebagian besar nilai residunya keluar dari batas
toleransi.



SUMMARY

Characteristics of Biduri Leaf Extract Drying (Calotropis gigantean) With
Vacum Oven Vakum Edy Suwandana; 061710201079; 2011: 57 pages;
Agriculture Engineering Departement. Faculty of Technology University of
Jember.

Biduri plants is plant sap, from the whole plant biduri sap will flow at the
site of the bruisedor cut. The colour of sap is white. By some local communities in
Indonesia, this plant has been used for specific purposes, ranging from the roots,
stems, bark, seeds and seed coat, leaves to the flowers. The result showed that
biduri plant sap can be used as a source of protease enzyme.

The purpose of this study is (1) to learning the process of vakum drying
biduri leaf extract (2) to determine the rate of drying of the leaf extract biduri at
various pressure conditions (3) to determine the constants K and N, as a fuction of
pressure pressure at 50 °C of thin layer drying models biduri leaf extract (4) to
determine the thin layer drying equation biduri leaf extract with the model Page’s
MR=exp (-K.t"), K and N as function of pressure.

Research conducted at the boarding school Al-Islah Kab.Bondowoso and
in the laboratory of food Microbiology and Technology of Agricultural Products
Departement of Agricuture, Faculity of Agricultural Technology, University of
Jember. Materials that used in this study is biduri leaf extract with the addition of
fillers (maizena). The research was conducted in two phases ie preliminary
research, including measurement of the initial water content of the drying
material, the thickness of the coanting material and determine the equilibrium
moisture content (Me), as well as primary research material to determine the value
of water content for a moment, the water contentration, making charts the
relationship between In (-In MR) with In t, calculate the values of the constants K
and N, determine the validation test analisis with a tolerance of 5 % comparing
MR data observations of MR predictions.

Result of this experiment showed if there is low pressure at drying proses,
proses of drying will fast directly. Prediction of MR equition at variation of
pressure, from range 16,325 kPa to 41,325 kPa, at 50 °C is:

MR=exp (-(-0,011(P)+1,232)x(t*003(P)+0.790)y

Test the validity of the page equation used to determine the appropriate
water content ratio, and suggests.there is some point residual from the model are
beyond the lower limit of tolerance deviations, so it is recommended to predict the
value of MR using a range between 16,325 kPa to 31,325 kPa only, due to
pressure of 41,325 kPa, most of the value of the residu out of tolerance limints.
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