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SUMMARY 

 

The Mass Balance Evaluation on the Processing Coffe in Sidomulyo Village; 

Risti Qomatul Adawiyah, 071710201051; 2011: 33 pages;  Department 

Agricultural Engineering Faculty of Agricultural Technology, University of 

Jember.  

 

The Mass Balance Evaluation on the Processing Coffe in Sidomulyo Village aims 

to determine the mass flow input-output semi-wet processing of coffee in the 

Village Sidomulyo in a one-time processing of coffee. Semi-wet processing of 

coffee is the perfect applied among farmers compared with full wet coffee 

processing. Criteria of wet and semi-wet processing of coffee was based on the 

needs of water for processing. Water requirement for semi-wet processing of 

coffee between 8-9 m3 per ton, and wet processing between 12-15 m3 per tonne. 

The purpose of this study was to determine the yield of HS from processed coffee 

beans, calculate the mass loss (material that can not be detected), and predict 

water demand in the semi-wet coffee processing. Method of this research directly 

investigating the processing of coffee semi-wet to a one-time processing. Data 

taken in the form of primary and secondary data, primary data in the form of (i) 

the amount of raw material (kg), (ii) the amount of coffee beans HS output (kg), 

(iii) the amount of water (l), (iv) the time (hours) , while the secondary data in the 

form of the density of water (kg/m3). The results of this study showed that the 

yield of the semi-wet processing of coffee in the Village Sidomulyo amounted to 

54.8%. Loss of mass in the form of material that was not detected in the process 

of stripping the largest is the skin that is equal to 635 kg or 62%, while in the 

washing process is 381.8 kg, or 38%. Water requirements for the processing of 

coffee in the Village Sidomulyo amounted to 6654.9 kg, at what stage washing 

process that is 4275.31 kg of water or 64% of the overall water demand. While the 

stripping of skin between the water needs of 2380.62 kg of water or 36% of the 

overall water demand. The water requirement of 6654.9 kg or 6.65 m3 proved that 

the processing of coffee in the Village Sidomulyo included in the criteria for semi-

wet coffee processing. 
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RINGKASAN 

 

Evaluasi Neraca Massa pada Proses Pengolahan Kopi Rakyat di Desa 

Sidomulyo; Risti Qomatul Adawiyah, 071710201051; 2011: 33 halaman; Jurusan 

Teknik Pertanian Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Jember. 

 

Evaluasi neraca massa pada proses pengolahan kopi rakyat di Desa Sidomulyo 

bertujuan untuk mengetahui aliran massa input-output pengolahan kopi semi 

basah di Desa Sidomulyo dalam satu kali proses pengolahan kopi. Pengolahan 

kopi semi-basah ini sangat tepat diterapkan pada kalangan petani dibandingkan 

dengan pengolahan kopi secara basah penuh. Kriteria pengolahan kopi semi basah 

dan basah didasarkan pada kebutuhan air untuk proses pengolahan. Kebutuhan air 

untuk proses pengolahan kopi semi basah antara 8-9 m
3
 per ton dan pengolahan 

basah antara 12-15 m
3
 per ton. Tujuan penelitian ini adalah untuk menentukan 

rendemen biji kopi HS hasil pengolahan, menghitung kehilangan massa (bahan 

yang tidak dapat terdeteksi), dan memprediksi kebutuhan air pada proses 

pengolahan kopi semi-basah. Metode penelitian ini dilakukan investigasi secara 

langsung proses pengolahan kopi semi-basah untuk satu kali proses pengolahan. 

Data yang diambil berupa data primer dan sekunder, data primer berupa (i)  

jumlah bahan baku (kg), (ii) jumlah output biji kopi HS (kg), (iii) jumlah air (l), 

(iv) waktu (jam), sedangkan data sekunder berupa massa jenis air (kg/m
3
). Hasil 

penelitian ini menunjukan bahwa rendemen proses pengolahan kopi semi-basah di 

Desa Sidomulyo adalah sebesar 56,8%. Kehilangan massa yang berupa bahan 

yang tidak terdeteksi terbesar adalah pada proses pengupasan kulit yaitu sebesar 

635 kg atau 62%, sedangkan pada proses pencucian adalah 381,8 kg atau sebesar 

38%. Kebutuhan air untuk proses pengolahan kopi di Desa Sidomulyo adalah 

sebesar 6654,9 kg, pada tahapan proses pencucian yaitu 4275,31 kg air atau 64% 

dari kebutuhan air keseluruhan . Sedangkan pada pengupasan kulit kebutuhan air 

antara 2380,62 kg air atau 36% dari kebutuhan air keseluruhan. Kebutuhan air 

sebesar 6654,9 kg atau 6,65 m
3
 tersebut membuktikan bahwa proses pengolahan 

kopi di Desa Sidomulyo termasuk dalam kriteria pengolahan kopi semi-basah.
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