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MOTTO 

 

 “Sesungguhnya dalam penciptaan langit dan bumi, silih bergantinya malam dan 

siang, bahtera yang berlayar di laut membawa apa yang berguna bagi manusia, 

dan apa yang ALLAH turunkan dari langit berupa air, lalu dengan air itu DIA 

hidupkan bumi sesudah mati (kering)nya dan DIA sebarkan di bumi itu segala 

jenis hewan, dan pengisaran angin dan awan yang dikendalikan antara langit dan 

bumi; sungguh(terdapat) Tanda-tanda (Keesaan dan Kebesaran ALLAH) bagi 

kaum yang memikirkan” (QS. Al Baqarah:164) 

 

Katakanlah : “ Adakah sama orang-orang yang mengetahui dengan orang-orang 

yang tidak mengetahui ? “ Sesungguhnya orang yang berakallah yang dapat 

menerima pelajaran (Az Zumar : 9) 

 

“Dakwah Tidak  menyisahkan ruang dan waktu 

orang-orang biasa, lakukan apa-apa yang tidak 

dilakukan oleh orang-orang biasa untuk menjadi 

luar biasa, karena sungguh syurga itu hanya 

untuk orang-orang yang luar Biasa” 
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ABSTRAK 

 

 

Wiyanti, September, 2005, Pengaruh Lama Perendaman Buah Mengkudu 
Terhadap Viskositas Minyak Goreng Curah Bekas Penggorengan Kerupuk 
 
Skripsi Program Pendidikan Fisika, Jurusan Pendidikan Matematika dan 
Ilmu Pengetahuan Alam, Fakultas Keguruan dan Ilmu Pendidikan, 
Universitas Jember. 
 
Pembimbing I  : Dra. Sri Astutik, M.Si. 
Pembimbing II : Drs. Akhmad Saifudin 
 
Kata Kunci  : Lama perendaman, Viskositas, Buah mengkudu 
 
 Minyak goreng merupakan salah satu kebutuhan pokok yang digunakan 
dalam rumah tangga maupun industri. Selama proses penggorengan minyak 
mengalami berbagai reaksi kimia, diantaranya adalah  oksidasi dan polimerisasi, 
selain itu pada permukaan minyak akan terbentuk busa sebagai akibat dari dispersi 
koloid dari bahan yang digoreng. Partikel-partikel pengotor hasil penggorengan 
pada minyak menyebabkan tingkat kekentalannya tinggi, dan partikel-partikel 
tersebut dapat diadsorbsi dengan menggunakan buah mengkudu sebagai adsorben 
sekaligus dapat menurunkan viskositasnya.  Rumusan masalah dalam penelitian 
ini adalah: 1)  Berapa viskositas minyak goreng curah bekas penggorengan 
kerupuk sebelum diadsorbsi oleh buah mengkudu?. 2) Berapa viskositas minyak 
goreng curah bekas penggorengan kerupuk setelah diadsorbsi oleh buah 
mengkudu?. 3) Bagaimana pengaruh lama perendaman buah mengkudu terhadap 
viskositas minyak goreng curah bekas penggorengan kerupuk?.  Tujuan penelitian 
ini adalah: 1) Untuk mengetahui viskositas minyak goreng curah bekas 
penggorengan kerupuk sebelum diadsorbsi oleh buah mengkudu. 2) untuk 
mengetahui viskositas minyak goreng curah bekas penggorengan kerupuk setelah 
diadsorbsi oleh buah mengkudu. 3) Untuk mengetahui pengaruh lama perendaman 
buah mengkudu terhadap viskositas minyak goreng curah bekas penggorengan 
kerupuk. Dalam penentuan besarnya viskositas digunakan metode aliran, dengan 
menggunakan ralat mutlak, ralat relatif, keseksamaan pengukuran dan analisa 
grafik. Besarnya viskositas minyak goreng yang dihasilkan dengan waktu 
perendaman buah mengkudu 0 jam, 3 jam, 6 jam, 9 jam, 12 jam, 15 jam, 18 jam, 
21 jam, 24 jam, berturut-turut adalah: 3,109± 0,058; 1,9816± 0,0015; 
1,964± 0,00027; 1,8948± 0,0071; 1,761± 0,00035; 1,724± 0,0049; 
1,574± 0,0017; 1,4972± 0,0002; 1,384± 0,0035. Semakin lama waktu 
perendaman buah mengkudu akan menurunkan tingkat viskositasnya. Penurunan 
viskositas ini dikarenakan oleh pertikel-partikel pengotor pada minyak telah 
diadsorbsi oleh buah mengkudu.  
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