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Karakterisasi Sifat Fisik, Kimia dan Fungsional iP&uweg (Amorphophallus
campanulatus) yang Dimodifikasi secara lkataartgl dengan N&iPO, (Physical,
Chemical, and Functional Characterization of Suw8tarch (Amorphophallus

campanulatysCross Linking Modification with N&IPOy)

Glenmas Guardison Richard Wojtyla Wattie

Jurusan Teknologi Hasil Pertanian, Fakultas Tekgidt@rtanian, Universitas Jember

Abstract

Suweg starch is one of potensial products whichitsiies flour and food additive.
This research was proposed to analyse the coramatietween disodium hidro
phosphate concentration and the time of reactioth& production of suweg strach
thar was modified by the cross linking Physical,e@ical, and Functionally. The
research methodology used was completely ramdonbioe# design. The result of
the research showed that the modified suweg stiactithe cross linking in all
disodium hidrophosphate concentration and the tiofereaction gave highly
significant diffrent effecting to heat viscosit aptbtein. The texture showed that
modified suweg strach by the cross linking inclgdiohessive and the claritpcluding

translucent.

Key Words: Suweg strach, cross linking
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RINGKASAN

Karakterisas Sifat Fisik, Kimia dan Fungsional Pati Suweg (Amorphophallus
campanulatus) yang Dimodifikas secara lkatan Silang dengan Na,HPOy;
Glenmas G.R.W Wattie, 031710101077; 2008; banydk8Ba Jurusan Teknologi

Hasil Pertanian Fakultas Teknologi Pertanian Ursivas Jember.

Pati secara komersial ada 2 jenis yaitu pati alalan modifikasi. Pati alami
adalah pati yang terekstrak langsung dari bahasardga. Se dangkan pati
modifikasi adalah pati alami yang telah mendapataguan fisik atau kimia. Pati
suweg alami jika dipakai sebagai bahan baku dalasiri pangan maupun non
pangan mempunyai beberapa kendala diantaranydijikasak membutuhkan waktu
yang lama (hingga butuh energi tinggi), pasta yangentuk keras dan tidak bening.
Disamping itu sifatnya tidak tahan terhadap perakgeser (pengadukan), terlalu
lengket dan tidak tahan perlakuan dengan asam. dahkeéndala tersebut
menyebabkan pati suweg alami terbatas penggunaaiag@ industri

Salah satu upaya untuk mengatasi sifat — sifat gual@mi tersebut adalah
memodifikasi dengan metode ikatan silang menggami&l@HPO,. Dimana dengan
memodifikasi secara ikatan silang maka akan di¢apapati dengan ketahanan geser
baik, tahan terhadap asam dan perlakuan suhu Iebggi. Hasil penelitian
diharapkan dapat dimanfaatkan untuk meningkatkga dana pati suweg sehingga
dapat dilakukan pengembangan penanganannya sep#iraalo terutama dalam
penggunaan bidang industri, contohnya dalam peragggunindustri pengental
(thickening). Tujuan penelitian pembuatan pati sywang dimodifikasi secara
ikatan silang yaitu untuk mengetahui pengaruh kaoinasi NaHPO, dan Lama
Perendaman dalam pembuatan pati suweg yang dikeslifsecara ikatan silang

terhadap sifat fisik, kimia, dan fungsional pativeg yang termodifikasi.
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Penelitian dilakukan dalam 2 tahap, yaitu pembugiain suweg alami dan
pembuatan pati suweg termodifikasi secara ikatdangi Pada tahap pertama
pembuatan pati suweg alami. Pada tahap kedua ymtnbuatan pati suweg
termodifikasi secara ikatan silang. Langkah peatamenimbang sebanyak 50 gram
pati suweg alami kemudian ditambahkan aquadestl®ada suhu 3. Setelah itu
pH diatur sampai pH 8 dengan menambahkan NaOH #lad distirer. Kemudian
ditambahkan N#1PQO, dengan berbagai konsentrasi (Al: 0,05%; A2: 0,10%,
0,15%) dan Lama Perendaman (B1: 30’; B2: 60’; B@:) Yidalam water bath
dengan suhu 38 sambil diaduk-aduk. Endapan suspensi yang diglerdicuci
sebanyak 3 kali dan disaring. Kemudian dilakukangeringan kemudian dilakukan
penggilingan dan pengayakan. Baru selanjutny&ukin analisa parameter.

Penelitian disusun menurut percobaan berfaktor 3@8ngan 2 ulangan.
Rancangan dasar yang digunakan dalam percobaamadalah rancangan acak
kelompok (RAK) dengan 9 kombinasi perlakuan. Beatara perlakuan diuji dengan
uji Duncan pada taraf 5%.

Hasil dari penelitian menunjukan pati suweg yangatilifikasi secara ikatan
silang pada berbagai konsentraspNRO, berpengaruh: sangat nyata terhadap kadar
protein, suhu gelatinisasi, viskositas pasta par@spengaruh nyata terhadap
viskositas pasta dingin. Pati suweg yang dimodsiikeecara ikatan silang pada
berbagai Lama Perendaman berpengaruh: sangat teyatdap kadar air, kadar
protein; berpengaruh nyata terhadap densitas kakalma@lungan amilosa, viskositas
pasta panas, viskositas pasta dingin. Pati suweg ymodifikasi secara ikatan
silang pada berbagai konsentrasi,NRO, dan Lama Perendaman berpengaruh:
sangat nyata kadar protein, viskositas pasta pahekstur pati suweg yang
dimodifikasi secara ikatan silang dengan berbagas&ntrasi N&PQO, dan lama
perendaman termasuk kedalaoohessive dan Kejernihan pati suweg yang
dimodifikasi secara ikatan silang dengamiRO, dan lama perendaman termasuk

dalamtranslucent.
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