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MOTIO

Ketahuilah sesungguhnya kemenangan itu bersama kesabaran,
dan
Sesungguhnya kesenangan itu bersama kesusahan, dan bahwa
Sesungguhnya sesudah kesulitan itu akan datang kemudahan
(HR. Tirmidzi)

Jika Allah membiarkan kita hidup tanpa hambatan
kita mungkin lumpuh tak berdaya, juga mungkin tidak sekuat seharusnya
Memang, kita tidak memperoleh semua yang kita inginkan
Tetapi mendapatkan semua yang kita butuhkan
(Azmi '05)

Dream what U wanna dream, Go where U wanna go,
Be what U wanna be
U have only one life and one chance to do all the things
U wanna do
(Anonim)

Jangan nenghar apkan menj adi apa- apa
selain nenjadi dirinmu sendiri, dan
Cobal ah menj adi dirinu yang senpurna
(Santo Francis De Sal as)

Kesuksesan bukan milik orang tertentu, kesuksesan
milik anda, Milik siapa saja yang benar-benar menyadari,
menginginkan dan Memper juangkan dengan sepenuh hati

(Andri Wongso)
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RINGKASAN

Koro komak (Lablab purpureus (L.) Sweetherupakan salah satu jenis
koro-koroan yang mempunyai kandungan lemak yangatendan kandungan
protein yang tinggi, Akan tetapi di Indonesia pefaatannya hanya terbatas
untuk keperluan sehari-hari. Peningkatan pemaniagtadapat dilakukan dengan
cara memodifikasi menjadi isolat protein. Isolabtpmn biasanya digunakan
sebagai bahan tambahan pada produk-produk pangamakanemiliki sifat
fungsional yang dibutuhkan. Akan tetapi sifat fuogal Isolat Protein Koro
Komak (IPKK) terbatas, sehingga akan membatasi ptaatannya pada produk-
produk pangan. Untuk memperbaiki sifat fungsionalmgaka perlu dilakukan
modifikasi terhadap IPKK. Salah satu cara dapatakdikan dengan
menginteraksikan IPKK dan gum xanthan. Namun petiketahui jumlah
perbandingan interaksi yang tepat yang memberikah fsingsional paling baik
sebagai bahan tambahan makanan.

Penelitian ini  bertujuan untuk memodifikasi IPKK erdjan
menginteraksikan IPKK dengan gum xanthan, menget&hrakterisasi sifat
fungsional produk hasil interaksi IPKK dengan guamthan, mengetahui variasi
perbandingan interaksi IPKK dengan gum xanthan yamgmberikan sifat
fungsional paling baik.

Penelitian dilakukan dalam dua tahap, pertamaahdpémbuatan IPKK
dan tahap kedua adalah pembuatan produk hasibksietPKK dengan gum
xanthan, menggunakan tiga variasi perbandingaa sedlisa sifat fungsional dan
warna. Adapun perbandingannya adalah P1 (1 gr IP&KS gr gum xanthan), P2
(2 gr IPKK : 0,5 gum xanthan), P3 (3 gr IPKK : @B gum xanthan). Analisa
yang dilakukan meliputi sifat fungsional (kelarutterhadap pH, daya emulsi,
daya buih da®il Holding Capacity(OHC)) serta warna.

Analisa kelarutan dengan metoderbidity menunjukkan bahwa P2
mempunyai nilai tertinggi dibandingkan IPKK. Dayaw@si dan stabilitas emulsi
produk hasil interaksi lebih rendah daripada IPKBaya dan stabilitas buih
produk hasil interaksi lebih besar daripada IPK&makin banyak penambahan
IPKK nilai daya buih dan stabilitas buih produk sdmn turun dan pada gum
xanthan tidak terdeteksi. Nilai OHC P1, P2, P3Hedlésar daripada IPKK, yaitu
berturut-turut 316,99+2,77; 226,07+1,10; 258,3594 Hasil analisa warna pada
produk interaksi lebih baik daripada IPKK. IPKK yasemula berwarna putih
kekuningan dengan intensitas warna yang tinggi dimjat putih yang rendabh,
pada produk interaksi menjadi lebih putih dengarajdé dan kecerahan yang
tinggi serta intensitas warna yang rendah. Darielkeshan variasi interaksi
diketahui bahwa P1 memiliki sifat fungsional tetydarena memiliki nilai OHC
tinggi, daya dan stabilitas buih tinggi, daya emwdsg cukup tinggi, serta warna
yang cenderung putih.
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