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MOTTO 

 

“Allah akan meninggikan orang-orang yang beriman di antara kamu dan 

orang-orang yang diberi ilmu pengetahuan beberapa derajat.” 

(Terjemahan Surat Al-Mujadilah ayat 11)*) 

 
 

Yahya bin Watstsab, dari seorang Syaikh di kalangan sahabat, ia mem-marfu’-

kannya: “Seorang muslim yang bergaul dengan manusia dan bersabar atas gangguan 

mereka lebih baik dari seorang muslim yang tidak bergaul dengan manusia dan tidak 

bersabar atas gangguan mereka.” 

(H.R. at-Tirmidzi) **) 

 
 

Dalam kehidupan ini tidak ada satu hal pun yang tidak mungkin tetapi tidak ada pula 

yang tidak sulit. 

(Napoleon Bonaparte) 

 
 

Be walking always although standing is difficult. 

(Penulis) 
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*) Departemen Agama Republik Indonesia. 1998. Al Qur’an dan terjemahannya. Semarang: PT. 
Kumudasmoro Grafindo. 

 
**) Nurdin, Ali. 2003. Seri 365 Hari Bersama Ujaran Rasulullah: Tujuh Golongan Manusia 

Beruntung. Jakarta: Erlangga 
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RINGKASAN 

 

Isolasi Dan Karakterisasi Enzim Dekstranase yang Dihasilkan Oleh Mikroba 

Isolat Lokal Dari Blotong; Rizka Oktaviana; 062210101064; 2011; 52 halaman; 

Fakultas Farmasi Universitas Jember 
Dekstran adalah sekelompok polisakarida (glukan) yang disintesis dari 

sukrosa oleh bakteri,  tersusun dari unit D-Glukosa, dirangkai dengan ikatan (1,6) α 

glikosida dan sejumlah kecil ikatan α (1,2), α(1,3), atau α (1,4) pada percabangannya. 

Dekstranase adalah enzim yang dapat menghidrolisis ikatan (1,6) α glikosida pada 

polisakarida dekstran.  

Blotong merupakan hasil samping dari poses pemurnian nira tebu yang tidak 

dimanfaatkan dan terbuang sebagai limbah. Bentuknya seperti tanah berpasir yang 

berwarna hitam, berbau tak sedap jika masih basah, dan berbau busuk bila tidak 

segera kering. Komposisi kimia blotong meliputi air (60 – 78%), sukrosa (2,1 – 

7,3%), lilin (2 – 2,1%), nitrogen (0,2 – 0,7%), serat (4,3 – 6,5%), abu (41%), P2O5 

(0,4 – 1,8%), K2O (0,02%), CaO (0,8 – 1,1%). 

 Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengisolasi mikroba penghasil enzim 

dekstranase dari blotong dan karakterisasi enzim dekstranase yang dihasilkan oleh 

mikroba tersebut. Substrat yang digunakan adalah blue dextran. Parameter yang 

diamati adalah aktivitas dekstranase, suhu dan pH optimal dekstranase, pengaruh 

presipitasi terhadap aktivitas, penentuan nilai Vmaks dan Km, dan uji zimografi. 

Hasil penelitian menunjukkan bahwa kondisi optimum aktivitas enzim 

dekstranase yang diperoleh melalui proses presipitasi aseton: supernatan (2:1) terjadi 

pada suhu inkubasi 35 oC dan pH 6. Nilai Vmaks enzim tersebut sebesar 0,026 

µM/jam dan Km sebesar 11,614 µM. Enzim dekstranase yang terisolasi terdiri dari 3 

macam enzim. 
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