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MOTTO

Dan seandainya pohon-pohon di bumi menjadi pena dan laut (menjadi tinta),
ditambahkan kepadanya tujuh laut (lagi) sesudah (kering)nya, niscaya tidak akan
habis-habisnya (dituliskan) kalimat Allah (Ilmu-Nya dan Hikmah-Nya).
Sesungguhnya Allah Maha Perkasa lagi Maha Bijaksana.

(Q.S Lugman: 27)l

Watch your thoughts; they become words.
Watch your words; they become actions.
Watch your actions; they become habits.

Watch your habits; they become character.

Watch your character; it becomes your destiny.
(Lao Tze)*

The world is a book and those who do not travel read only one page.
(St. Augustine)’

If ‘A’ is a success in life, then ‘A’ equals ‘X’ plus “y’ plus ‘z’.
Work is ‘x’; ‘y’ is play; and ‘z’ is keeping your mouth shut.
(Albert Einstein)*

'Kementerian Urusan Agama Islam Wakaf, Da’wah dan Irsyad Kerajaan Saudi Arabia. 1999.
Al Qur’an dan Terjemahannya. Saudi Arabia.

’Giesen, G. Tanpa Tahun. Leading From Within. Book of Readings.

3CulturallyTeaching.com. 2009. 43 Cross-Cultural Quotes for The Classroom.

*The Smart Connection. 2004. The Value of Play. Volume 2 Issue 8. www.SmartTutorReferrals.com
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RINGKASAN

Pengembangan Nata De Coco Sebagai Membran Alami Pada Deteksi Formalin
Dengan Sensor Kimia Optik; Win Sahrial Efendi Aramiko, 032210101088; 2009;

Fakultas Farmasi Universitas Jember.

Departemen Kesehatan RI telah melarang penggunaan formalin sebagai
pengawet makanan, oleh karena itu tidak boleh ada residunya pada makanan. Namun
berdasarkan hasil investigasi dari pengujian laboratorium yang dilakukan oleh Balai
Besar Pengawasan Obat dan Makanan (BB-POM) di beberapa tempat di Indonesia
telah ditemukan penyalahgunaan formalin sebagai pengawet dalam beberapa produk
makanan. Maka sangat diperlukan adanya pendeteksian dini terhadap formalin dalam
produk makanan dengan alat pendeteksi yang spesifik terhadap formalin namun
praktis dan efisien untuk keperluan di lapangan.

Sistem sensor kimia optik dengan membran nata de coco yang terimobilisasi
reagen pararosanilin HCI berpotensi dan menjanjikan suatu alat pendeteksi formalin
dalam sampel makanan. Pada permukaan membran nata de coco-pararosanilin HCI,
formalin akan bereaksi dengan pararosanilin HCI. Reaksi keduanya akan membentuk
sebuah kompleks fuchsin-aldehid-sulfit sehingga mengubah warna membran dari
ungu tua menjadi yang berwarna magenta atau merah muda. Intensitas warna merah
muda dapat digunakan untuk memperkirakan kadar formalin yang ada di dalam
sampel makanan.

Dari data yang diperoleh didapatkan penentuan karakteristik sensor
membran nata de coco-pararosanilin HCl. bahwa panjang gelombang maksimum
pada 619,34 nm; waktu respon membran 25 menit; pH optimum pengukuran pada
pH 7; daerah linier diperoleh pada konsentrasi standar formalin 6-400 ppm dengan
koefisien korelasi sebesar 0,992; limit deteksi sebesar 7,706 ppm; sensitivitas
membran sebesar 0,094 intensitas reflaktan per ppm; dan reprodusibilitas membran

dengan harga KV ( koefisien variasi ) terbesar lebih kecil dari 5% yaitu 1,28 %.
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