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RINGKASAN

Analisis Nilai Tambah Susu dan Strategi Pengembangan Agroindustri Olahan
Susu “Rumah Yoghurt” di Kota Batu, Febry Yuanta Pradana, 081510601046,
Jurusan Sosial Ekonomi Pertanian / Agribisnis Fakultas Pertanian Universitas
Jember.

Agroindustri yang berbasis peternakan mempunyai potensi besar untuk
dikembangkan karena (1) memberikan nilai tambah dari produk peternakan yang
sifatnya rentan dan mudah busuk. (2) Potensi peternakan di Indonesia yang cukup
besar. Salah satu komoditi penting pada subsektor peternakan yang banyak
diusahakan dalam industri pengolahan adalah susu. Kota Wisata Batu adalah salah
satu wilayah yang memiliki industri olahan susu, namun industri ini memiliki
beberapa masalah yaitu (1) daerah pemasaran yang masih terbatas pada satu
lingkup saja sehingga belum banyak dikenal masyarakat luas, (2) prasarana dan
sarana transportasi yang kurang mendukung dan memadai, dan (3) kurangnya
perhatian dari pemerintah administratif.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui nilai tambah, efisiensi biaya,
dan strategi pengembangan usaha agroindustri olahan susu “Rumah Yoghurt” di
Kota Batu yang sesuai dengan kondisi saat ini, potensi dan peluang di masa yang
akan datang. Penelitian dilakukan di Kota Wisata Batu. Metode penelitian yang
digunakan adalah metode deskriptif dan analitis. Metode pengambilan sampel
dilakukan dengan menggunakan Snowball sampling untuk sampel diluar
perusahaan dan purposive untuk sampel di dalam perusahaan. Data penelitian
yang digunakan adalah data primer dan sekunder yang dianalisis dengan analisis
nilai tambah, R/C ratio dan SWOT.

Hasil penelitian menunjukkan: (1) agroindustri olahan susu Rumah
Yoghurt mampu memberikan nilai tambah positif sebesar Rp. 4.157,84/kg bahan
baku susu jika diolah menjadi keju dan Rp. 15.450,00/liter bahan baku susu jika
diolah menjadi yoghurt. (2) Penggunaan biaya produksi pada agroindustri olahan
susu efisien dengan nilai R/C ratio sebesar 1,50 dan 2,16 untuk olahan keju dan
yoghurt. (3) Analisis SWOT menunjukkan bahwa agroindustri olahan susu berada

pada posisi White Area yang menunjukkan agroindustri memiliki peluang pasar
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prospektif untuk mengembangkan usahanya, dam memiliki kompetensi untuk
mengerjakannya.  Agroindustri  olahan susu dapat berkembang jika
mampumenggunakan  kekuatan untuk meraih  peluang-peluang dengan
menggunakan alternatif dan formulasi strategi jangka pendek maupun jangka
panjang.
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SUMMARY

The Analysis of Added Value and “Rumah Yoghurt” Dairy Agroindustry
Development Strategy in Kota Batu, Febry Yuanta Pradana, 081510601046,
Agribusiness Department, Faculty of Agriculture Jember University

Livestock based agroindustry has a big potency to be developed due to (1)
provide value added of livestock products that are fragile and perishable. (2) its
potency still big and is quite large. One of the important commaodity livestock in
processing industry is dairy. Kota Batu is one of areas that have dairy industries,
but it has some problems occured, namely (1) Limited marketing area that is still
restricted to only one scope, so it hasn’t been widely known to the public (2)
infrastructure and transportation facilities are less supportive and adequate, and
(3) the lack of attention from the government.

The goals of this research were to determine the value added, cost
efficiency, and business development strategies of “Rumah Yoghurt” Dairy
Agroindustry in Kota Batu, in accordance with current conditions, potential and
opportunities in the future. The research was conducted in Batu. The research
method used is descriptive and analytic. The Sampling method used are snowball
sampling for sample outside the agroindustry and purposive method for inside
agroindustry. The data used in this research is the primary and secondary data
were analyzed with analysis of value added, the R/C ratio and SWOT.

The results showed that: (1) dairy agroindustry processed milk Rumah
Yoghurt is able to provide a positive value added of Rp. 4.157,84/kg if raw milk is
processed into cheese and Rp. 15.450,00/liter if raw milk is processed into
yoghurt. (2) The use of agro production costs on dairy products efficiently to the
value of R/C ratio of 1,50 and 2,16 for processed cheese and yoghurt. (3) SWOT
Analysis showed that the dairy agroindustry in the position of White Areas
showing agroindustry has prospective market opportunities to expand its business,
it also has the competence to do it. Dairy agroindustry can develop if able to use
their strength to reach the opportunity by using an alternative formulation both of

the short and long term strategy.
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