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Fabrikasi Strip Tes Berbasis Reagen Asam Sulfanilat dan α-Naftilamin untuk Analisis

Pengawet Nitrit pada Sampel Sosis Kaleng (Fabrication Test Strip Based On

Sulfanilic Acid and α-Naphtylamine Reagents For Analysing Nitrite as Preservative

on Canned Sausage Sample)

Fika Nurihanah Zulfa

Fakultas Farmasi, Universitas Jember

ABSTRACT

A nitrite sensor has been developed as test strip based on sulfanilic acid and
α-naphtylamine to determine concentration of nitrite in canned sausage. The test strip
was fabricated by immobilized 3µL reagent mixture of sulfanilic acid and α-
naphtylamine at 1:1 volume ratio. The detection area of test strip was made from
whatman paper which has size of 0,5x0,5 cm. The characteristization results of test
strip were: the response time at 7 minutes; test strip can be used for three weeks
stored at chiller (±4oC); the linierity in the concentration range of 50-227.3 ppm with
coefficient corelation 0.998. This test strip has sensitivity of 0,127 ∆mean RGB/ppm;
while LOD was 12,862 ppm and LOQ was 42.873 ppm; the measurement of sensor
response was interferenced by NaCl and protein with %inteference >5% at 1:100
concentration ratio. Test strips have good precision (1.706%) and accuracy
(97.396%). The concentration of nitrite on three samples tested could be accepted
using test strip since the concentration below allowable limit (<125 mg/kg). Test strip
needs comparison method to determine its validity.

Keywords: α-Naphtylamine, Canned Sausage, Nitrite, Sulfanilic Acid, Test Strip
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RINGKASAN

Fabrikasi Strip Tes Berbasis Reagen Asam Sulfanilat dan α-Naftilamin Untuk

Analisis Pengawet Nitrit Pada Sampel Sosis Kaleng; Fika Nurihanah Zulfa,

092210101083; 2013; 77 Halaman; Fakultas Farmasi Universitas Jember.

Makanan kaleng merupakan salah satu produk pangan modern yang ditujukan

untuk mengemas berbagai jenis makanan yang bersifat instan dan siap saji. Salah satu

jenis makanan kaleng adalah sosis. Sosis didefinisikan sebagai produk makanan yang

diperoleh dari campuran daging halus (mengandung daging tidak kurang dari 75%)

dengan tepung atau pati dengan atau tanpa penambahan bumbu-bumbu dan tambahan

makanan lain yang diizinkan dan dimasukkan ke dalam selubung sosis. Sosis sebagai

produk olahan daging memiliki sifat mudah rusak, sehingga dalam penyimpanannya

perlu ditambahkan pengawet. Pengawet yang sering digunakan adalah natrium atau

kalium nitrit. Penggunaan pengawet nitrit dapat mencegah pertumbuhan Clostridium

botulinum, menstabilkan warna daging, menunda ketengikan, dan berkontribusi

dalam pemberiaan rasa. Berdasarkan aturan Permenkes Nomor

722/Menkes/Per/IX/88, batas maksimum penggunaan pengawet nitrit dalam daging

olahan adalah 125 mg/kg. Hal ini berkaitan dengan efek samping yang dapat

ditimbulkan oleh konsumsi nitrit yang berlebihan diantaranya dapat menimbulkan

gangguan suplai oksigen akibat terbentuknya senyawa methemoglobin serta dapat

membentuk senyawa nitrosamin yang bersifat karsinogenik.

Penentuan kadar nitrit dalam sosis kaleng telah banyak dilakukan dengan

berbagai metode seperti spektrofotometri dan kromatografi.  Kedua metode tersebut

memiliki kekurangan dalam segi kepraktisan, biaya, dan tata laksana. Oleh karena itu,

dalam penelitian ini dikembangkan suatu teknologi yang dapat mendeteksi kadar

nitrit dalam sosis kaleng secara cepat, mudah penggunaannya, dan ekonomis.

Teknologi yang dikembangkan adalah sensor kimia berupa strip tes. Strip tes

didefinisikan sebagai bentuk miniaturisasi dari suatu piranti analisis, yang hanya
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membutuhkan area deteksi yang kecil. Reagen yang digunakan untuk mendeteksi

nitrit dan diimmobilisasi pada area deteksi strip tes adalah campuran reagen asam

sulfanilat dan α-naftilamin (1:1). Mekanisme reagen ini berdasarkan reaksi diazotasi

antara asam nitrit dengan asam sulfanilat yang kemudian dikopling dengan  α-

naftilamin untuk membentuk senyawa azo berwarna merah muda hingga kuning.

Fabrikasi strip tes dilakukan dengan mengimobilisasi 3 µL campuran reagen

pada area deteksi yang berbahan kertas whatman dengan ukuran 0,5 x 0,5 cm. Strip

tes kemudian dikeringkan ±15 menit pada suhu ruang. Untuk volume sampel yang

diperkirakan akan terserap pada strip tes adalah 5 µL, yang diperoleh dari hasil uji

celup oleh 10 panelis.

Hasil karakterisasi strip tes sebagai sensor nitrit berbasis reagen asam

sulfanilat dan α-naftilamin meliputi: waktu respon strip tes adalah 7 menit; waktu

pakai strip tes selama tiga minggu pada penyimpanan suhu chiller (±40C); linieritas

strip tes terhadap standar nitrit berada pada rentang 50-227,5 ppm, dengan nilai

koefisien korelasi (r) 0,998, nilai Xp 21,673,Vxo 3,073%, dan persamaan regresi yang

diperoleh adalah y = 0,127x + 30,642; batas deteksi (LOD) dari strip tes sebesar

12,862 ppm sedangkan batas kuantitasi (LOQ) sebesar 42,873 ppm; MSG tidak

memberikan interferensi pada pengukuran, sedangkan NaCl dan Protein memberikan

%interferensi > 5% pada perbandingan 1: 100 terhadap standar nitrit 50 ppm; metode

strip tes sebagai sensor nitrit telah memenuhi parameter presisi dengan nilai RSD

1,706% (< 5,3%); strip tes juga memenuhi parameter akurasi dengan % recovery rata-

rata sebesar 97,369% (90-107%); metode strip tes sebagai sensor nitrit dapat

mendeteksi kadar nitrit dari tiga sampel yang diambil dari tiga supermarket di

Jember, namun hasil pengukuran tidak dapat dibandingkan dengan metode

spektrofotometri dikarenakan pengukuran absorbansi yang tidak konstan.
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