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MOTIO

“Hai sekalian orang-orang yang beriman, mintalah pertolongan (Repada ALLAH)
dengan sabar dan shalat, sesungguhinya Allah beserta orang-orang yang sabar”
(Q.S. AL Bagarah :153)

‘Apa saja yang Rita syukuri tidak akan pernah hilang, bahkan akan selalu
bertambah (baik nilainya maupun manfaatnya) Rarena ALLAH telah menjanjikan
dan slalu menjaganya” (Q.S.I6rahim :7)

“Pohon besar tidak tumbuh dengan mudah begitu saja. SemaKin Reras angin
bertiup menerpanya, semakin Ruat si pohon jadinya” (7. Williard Marriot)

“Janganlah terlalu membebani jiwamu dengan Resungguhan hati. Hiburlah dirimu
dengan hal-hal yang ringan dan lucu. Sebab bila hati terus dipaksaRan dengan
memiRul beban2 yang berat, ia akan menjadi buta” (HR, Abu Dawud)

“Hidup itu ibarat Es Krim, Nikmatilah sebelum meleleh agar lebih ENJOY,
Nikmatilah dengan santai Hidup ini” ( My D!0O)
“Dan janganlah Ragmu merasa iri hati terhadap apa yang diberikan ALLAH pada
sebagian Ramu lebih banyak dari sebagian yang lain” (Q.S An-Nisa :4)

“Dalam Readaan apapun, segala ReangRuhan dan Rebencian aRgn luntur oleh

setetes Resabaran”
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RINGKASAN

Pengaruh Konsentrasi Gula dan Lama Perendaman terhdap Sifat-sifat
Manisan Rumput Laut (Eucheuma cottonii), Soeryaningsih, 021710101111, 2006,
55 him

Rumput laut (seaweed) mempunyai nilai tambah yaegdah apabila
diperdagangkan dalam bentuk bahan mentah, bailakam bentuk segar (rumput
laut basah) dan rumput laut kering, karena baurgregyamis serta rasanya yang
kurang manis sehingga kurang disukai konsumen. Gksfena itu diupayakan
alternatif pengolahan menjadi manisan rumput lagah untuk meningkatkan nilai
ekonomi rumput laut yang kurang disukai.

Teknologi pengolahan rumput laut menjadi manisaatif sederhana, tidak
memerlukan prosedur dan peralatan yang rumit. Dakamgka peningkatan mutu
produk olahan pangan yang baik, maka pada pemelitiadilakukan penambahan
komposisi gula dan lama perendaman terhadap #idtrsanisan rumput laut basah
yang dihasilkan.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui adangtagaruh konsentrasi gula
dan lama perendaman terhadap sifat-sifat manisapuulaut basah yang dihasilkan
serta untuk mengetahui kombinasi perlakuan gulalalsya perendaman yang tepat
sehingga diperoleh manisan rumput laut dengan-sitat yang baik dan disukai
konsumen.

Metode penelitian yang digunakan adalah RancaAgak Kelompok (RAK)
yang terdiri dari 2 faktor dimana masing-masingtdakierdiri dari 3 level dan
dilakukan pengulangan sebanyak 3 kali untuk sepiepakuan. Faktor A adalah

variasi rasio air dengan gula yang terdiri dari; 2; 1:3. Faktor B adalah variasi

viii



lama perendaman yang terdiri dari 12 jam, 24 janad. Uji yang digunakan untuk
menguji hipotesa adalah uji regresi.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa konsentrasi apgwahan gula
berpengaruh terhadap kadar air sebesar 99.14%;, &aklarosa sebesar 87.57%, dan
kecerahan warna sebesar 87.68%. Lama perendan@engaruh terhadap kadar air
sebesar 0.8 %, kadar sakarosa sebesar 11.86%edamakan warna sebesar 11.77%.
Interaksi antara konsentrasi gula dan lama pereadadmrpengaruh terhadap kadar
sakarosa dengan R rata-rata sebesar 0.993.

Kombinasi perlakuan terbaik yang paling disukaidkanen adalah kombinasi
perlakuan A2B2 (rasio air dengan gula 1:2 dan lgm@ndaman 24 jam) dengan
tingkat mutu hedonik terhadap kemanisan sebesdr(4uka-sangat suka), terhadap
warna sebesar 3.60 (agak suka-suka), terhadapitedestesar 3.67 (agak suka-suka),
dan terhadap kekenyalan sebesar 4.40 (suka-sar@ggt dengan total uji efektifitas
0.7599
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