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MOTTO

Hesungguhnya sesudat hesulitan itw ada kemudahan, maka
apabiti hamu telah selesai ( dari suat arasan ), feyjakanta
dengan sunggus — sunggus (uraian ) yang lain, dan hanya

hepada Tihanmalah hendaknya bamu berharap
( Q.. - Snsyirats :6-5.)

Hesungguinga Sl tidak akan merdah, headaan suatu kaum
(O G- Rud:11)

Senius adalaly 4 % ingpirasi dan 99 % heringat
keesempatan bertemu dengan kesigpar

Sangan lihat masa lampaw dengan penyesatan, jangan pule lihat
masa depan dengan hetakutan, tapi likatlah schitar it dengan
penih hesadaran
(SJames T
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Pengaruh Penggunaan Tepung Komposit (Tepung KetpoA Tapioka)
Terhadap Sifat Fisik dan Organoleptik Rengginangi Ublas (Colocasia

esculenta(L.) Schott) (The influence of Composite Flour ¢Bii Flour-Tapioca
Flour) Using to Physical and Organoleptical Charastic of Rengginang of Taro
(Colocasia esculenté..) Schott))

Dita Prima Kartikasari

Jurusan Teknologi Hasil Pertanian, Fakultas TekgioRertanian, Universitas
Jember

ABSTRACT

Rengginang of taro is one of effort of diversifioat processing product
that has base material of taro. On the processingngginang of taro will be
produced physical and organoleptical characterigtiat is influenced by
composite flour adding (sticky flour-tapioca floufjhis research has aimed to
find out the influence of adding of composite flo(sticky flour-tapioca flour) to
physical and organoleptical characteristic of renagg of taro; and to find out
appropriate variation of composite flour addingicfst flour-tapioca flour) in
order to produce rengginang of taro that has gdadacteristic and preferred by
customer by group random design 1 factorial withr@lication. Data is analyzed
by F-test, and then the large of influence is aredyby linier regression. The
result of this research shows that variation of gosite flour adding (sticky flour-

tapioca flour) is influenced to physical and orgaptical characteristic

Key words:. taro, composite flour, physical and organoleptiteracteristic



RINGKASAN

Pengaruh Penggunaan Tepung Komposit (Tepung Ketan-Tepung Tapioka)
Terhadap Sifat Fisk dan Organoleptik Rengginang Ubi Talas (Colocasia
esculenta (L.) Schott); Dita Prima Kartikasari, 031710101078; 2008:84 haam
Jurusan Teknologi Hasil Pertanian Fakultas Teknolégrtanian Universitas

Jember.

Rengginang ubi talas merupakan salah satu upasgsdikasi produk
olahan berbahan dasar umbi talas. Dalam pengoledragginang ubi talas ini
akan dihasilkan sifat fisik dan organoleptik yangethigaruhi penambahan tepung
komposit (tepung ketan-tepung tapioka) dengan pelibgan sebagai berikut:
0 gram : 20 gram; 2 gram : 18 gram; 4 gram : 1énga gram : 14 gram; dan
8 gram : 12 gram. Penambahan tepung komposit (tegatan-tepung tapioka)
dengan rasio yang tepat akan menghasilkan renggunairtalas dengan sifat fisik
yang baik dan sifat organoleptik yang disukai konen.

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengarahasi penambahan
tepung komposit (tepung ketan-tepung tapioka) tpa sifat fisik dan
organoleptik rengginang ubi talas serta untuk miaigye variasi penambahan
tepung komposit (tepung ketan-tepung tapioka) yepat sehingga dihasilkan
rengginang ubi talas dengan sifat baik dan diskéasumen.

Penelitian dilakukan di Laboratorium PengolahanilHasrtanian Jurusan
Teknologi Hasil Pertanian Fakultas Teknologi PeaarJniversitas Jember, pada
bulan Agustus 2007 — Desember 2007 dengan menggariRikncangan Acak
Kelompok 1 faktorial dengan 3 ulangan. Data yanmgexhleh dianalisa dengan
menggunakan Analisa Sidik Ragam dan diuji dengamggenakan Uji F,
sedangkan besar pengaruhnya digunakan Uji Regresr.L

Hasil penelitian menunjukkan bahwa variasi penarababpung komposit

(tepung ketan-tepung tapioka) berpengaruh terhadap fisik, yaitu kecerahan



warna, kadar air, daya kembang, higroskopisitas,tdestur. Besar pengaruhnya
ditunjukkan dengan nilai Rpada grafik linier, yaitu: kecerahan warna 92,28%;
kadar air 95,90%; daya kembang 92,78%; higroskiasi€6,65%; tekstur 96,14%
sedangkan sisanya dipengaruhi oleh faktor lain.iagarpenambahan tepung
komposit (tepung ketan-tepung tapioka) juga berperty terhadap sifat
organoleptik, yaitu rasa, warna, kerenyahan daeliirghan. Besar pengaruhnya
ditunjukkan dengan nilai Roada grafik linier, yaitu: rasa 86,99%; warna 990
kerenyahan 90,24%; keseluruhan 87,79% sedangkanyaisdipengaruhi oleh
faktor lain.Rengginang ubi talas yang paling diswuteh panelis untuk parameter
rasa, warna dan keseluruhan yaitu rengginang las pmda perlakuan PO dengan
penambahan tepung komposit (tepung ketan-tepungkegp(0 gram : 20 gram)
dengan nilai masing-masing sebesar 3,480 (agak-suke); 4,280 (suka-agak
suka); 3,680 (agak suka-suka). Sedangkan renggindngalas yang paling
disukai oleh panelis untuk parameter kerenyahaty yangginang ubi talas pada
perlakuan P4 dengan penambahan tepung komposin@idetan-tepung tapioka)
(8 gram : 12 gram) dengan nilai sebesar 3,040 (agk&-suka).
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