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MOTTO

Jiwaku mengajari dan menunjukkan padaku
bahwa sesungguhnya aku tidak lebih dari seorang Rerdil, bukan seorang raksasa
(Kahlil Gibran)

Ketika Rau bangun di pagi hari,
bertekadlah membagi Rebahagiaan dengan sesama maRhluk,
(Sydney Smith)

Teman adalah...........
Orang yang mengerti semua tentang dirimu, tetapi tetap menyuRaimu

(Anonymous)

Take time to think, it’s the source of power
Take time to read, it’s the foundation of wisdom
Take time to quiet, it’s opportunity to seek, God

Take time to dream, it’s the future made of

Take time to pray, it's the greatest power on earth

(Author Unknown)

Kau takkan pernah tahu apa yang Rau miliki, hingga nanti Rau kehilangan. ........
(AiK 13)
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RINGKASAN

Pengendalian Mutu Produk Gula Kelapa Dengan Peneraan Diagram Pareto
dan Peta Kendali, Larasati Lidya P, 0217101010720R26, 51 him.

Gula kelapa sebagai salah satu produk agroindengtrupakan hasil olahan
nira kelapa Cocos nucifera) yang mempunyai peranan penting, terutama eksisten
dan fungsinya tidak dapat digantikan oleh jenisadaln. Untuk menghasilkan gula
kelapa dengan mutu yang baik perlu dilakukan spahgendalian pada kondisi nira
mentah, suhu pemasakan, dan kualitas produk. Peéalgem mutu tersebut
menggunakan metode Statistik Kendali Mutu dengam rdacam alat statistik yaitu
diagram pareto dan peta kendali.

Tujuan dari penelitian ini untuk mengidentifikasriteria cacat produk,
mengidentifikasi faktor-faktor yang mempengaruhitmmproduk, mengetahui apakah
pH nira mentah, briks nira mentah, suhu pemasattan,kualitas produk (bentuk,
berat, aroma, rasa, warna, kadar air, kadar alularkgula reduksi, dan residu sulfit)
berada dalam rentang kendali mutu, dan menentke@ampuan proses berdasarkan
indeks kapabilitas proses (Cp) untuk proses-progesy berada dalam statistik
kendali mutu.

Penelitian ini dilakukan di desa Lojejer pada taalghsampai 21 Maret 2006.
Analisis dilakukan di laboratorium Pengolahan Ha2drtanian dan laboratorium
Kimia dan Biokimia Jurusan Teknologi Hasil PertamiaFakultas Teknologi
Pertanian, Universitas Jember. Bahan yang digunaklafah gula kelapa produksi
CV “Sinar Abadi”. Analisa data untuk kriteria bekfuberat, aroma, dan rasa
dilakukan dengan diagram pareto untuk menggambarkaatu item cacat
berdasarkan banyaknya. Bagan kendali x untuk kaewiakk mutu (pH nira, kadar

briks, suhu pemasakan, warna, kadar air, kadarkaolar gula reduksi, residu sulfit)
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dan bagan kendali p untuk pengukuran proporsi &ksésuaian pada kriteria bentuk,
rasa, aroma, dan berat Sedangkan kapabilitas pldeatukan dengan nilai Cp.

Hasil yang diperoleh dari penelitian ini adalahag berikut : kriteria cacat
produk mulai dari jumlah terbesar hingga terkedihlah bentuk, berat, aroma, dan
rasa; analisa data variabel untuk pH, kadar bekbuy pemasakan, warna, kadar air,
kadar abu menggunakan bagan kendali x menunjukiawd semua sampel berada
pada rentang kendali mutu; analisa data atributkubentuk, berat, aroma, dan rasa
menggunakan bagan kendali p menunjukkan bahwa sesaomgpel berada pada
kondisi terkendali, indeks capabilitas proses (@pijuk semua variabel proses
bernilai 1, berarti bahwa kemampuan proses untukghsilkan produk yang sesuai
dengan spesifikasi telah baik.

Kesimpulan yang didapat dari penelitian ini adabathwa proses produksi
dan produk gula kelapa pada CV “Sinar Abadi” sesleaigan standart yang telah
ditetapkan.

Teknologi Hasil Pertanian, Fakultas Teknologi Pertaian, Universitas Jember.

Xvil



