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RINGKASAN

Isolasi dan Karakterisasi Phytase (E.C. 3.1.3.8) dia Aspergillus ficuum,
Maria Ufa, 020210103092, 2006, 45 him.

Asam fitat (yo-inositol hexaphosphatemerupakan bentuk mineral
phosphor yang tersimpan dalam tanaman (khususrde la sereal dan legum)
dapat mengikat mineral (P, Navig®, Cd), protein dan asam amino sehingga sulit
diserap oleh hewan non ruminansia dan manusia. aBytnyo-inositol
hexakisphosphate phosphohydro)asgampu menghidrolisis asam fitat menjadi
phosphat anorganik dan myo-inositol. Pemanfaatanapl dalam menurunkan
kadar asam fitat dalam bahan makanan dapat menkagkalaya serap usus
terhadap mineral, protein dan asam amino. Tujuarelg@n ini adalah untuk
mengetahui aktivitas dan karakter phytase yangsdikem oleh Aspergillus
ficuum dengan menggunakan media padat, serta untuk nadngetemampuan
phytase yang dihasilkan dalam menghidrolisis asaat yang terdapat pada
bahan pangan dan pakan.

Penelitian ini dilaksanakan mulai bulan Desemi@§¥52sampai April 2006
di Laboratorium Pusat Penelitian Biologi Molekulégniversitas Jember, dengan
menggunakan analisis deskriptif. Langkah-langkamgyadilakukan dalam
penelitian ini meliputi: pembuatan komposisi megedat, isolasi phytase dari
Aspergillus ficuum,purifikasi dengan menggunakan filtrasi gel dan EE=A
cellulosa, pengukuran aktivitas phytase, pengukkrdungan protein terlarut,
karakterisasiphytase (suhu optimum, pH optimum, Km dan Vmaks) d
kemampuan hidrolisis phytase terhadap asam fitabhdbhahan pangan dan pakan.

Hasil penelitian ini menunjukkan bahwa aktivitag/faise yang dihasilkan
oleh Aspergillus ficuumsebesar 222,17gPi/jam/mg protein, dengan tingkat
kemurnian fold) 63,29 kali. Phytase daAspergillus ficuummemiliki aktivitas
optimum pada suhu 86 dan pH 5,0, dengan nilai Km sebesar 0,468 mM asam
fitat dan Vmaks sebesar 0,2%&)Pi/jam. Sedangkan untuk aktivitas spesifik

phytase dalam menghidrolisis asam fitat yang teatldplam tepung kedelai dan



tepung jagung masing-masing sebesar 43i8Bi/jam/mg protein dan 12,76
pgPi/jam/mg protein.

Kesimpulan yang didapat dari hasil dan pembahasiaiala phytase
Aspergillus ficuurmenmiliki Aktivitas spesifik 222,1fugPi/jam/mg protein dan
memiliki karakteristik pada suhu optimum °65dan pH optimum 5,0, Km
sebesar 0,468 mM dan Vmaks sebesar O&f#8i/jam. Enzim ini mempunyai
kemampuan dalam menghidrolisis asam fitat yangapertidalam tepung kedelai
dan tepung jagung masing-masing sebesar 48j8%jam/mg protein dan 12,76

pgPi/jam/mg protein.

Jurusan Pendidikan MIPA, Program Studi PendidikenhoBi, Fakultas Keguruan
Dan limu Pendidikan, Universitas Jember.
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