
 
 
 
 
 
 
 
 

PENGARUH KADAR AIR DAN KECEPATAN PUTARAN (RPM) 

MESIN PENGGILING BERAS TIPE BURR MILL 

TERHADAP KUALITAS TEPUNG BERAS 

                                                                                                                                   
 
 

KARYA TULIS ILMIAH 
(S K R I P S I)            

 
 

Diajukan Guna Memenuhi Salah Satu Syarat Untuk  
Menyelesaikan Program pendidikan Strata Satu (S1)  

 Jurusan Teknik Pertanian 
 Fakultas Teknologi Pertanian 

Universitas Jember 
 

 
 
 

Oleh : 
 

BASHOFI AGUS SETIYONO 
NIM 981710201143 

 
 
 

 
 

JURUSAN TEKNIK PERTANIAN 
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN 

UNIVERSITAS JEMBER 
2006 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

PENGARUH KADAR AIR DAN KECEPATAN PUTARAN (RPM)  

MESIN PENGGILING BERAS TIPE BURR MILL 

TERHADAP KUALITAS TEPUNG BERAS 

                                                                                                                          
 
 
 
 

KARYA TULIS ILMIAH 
(S K R I P S I)            

 
 
 
 
 
 

Oleh : 
 

BASHOFI AGUS SETIYONO 
NIM 981710201143 

 
 
 
 
 
 
 
 

JURUSAN TEKNIK PERTANIAN 
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN 

UNIVERSITAS JEMBER 
2006 



 i 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

PENGARUH KADAR AIR DAN KECEPATAN PUTARAN 

(RPM) MESIN PENGGILING BERAS 

TIPE BURR MILL TERHADAP  

KUALITAS TEPUNG BERAS 

 
 
 

KARYA ILMIAH TERTULIS 
(SKRIPSI) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Disusun oleh : 
 

BASHOFI AGUS SETIYONO 
NIM 981710201143 

 
 
 
 

JURUSAN TEKNIK PERTANIAN 
FAKULTAS TEKNOLOGI PERTANIAN 

UNIVERSITAS JEMBER 
2006 

 



 ii

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DOSEN PEMBIMBING : 

 
 

Ir. Wagito (DPU) 

Dr. Siswoyo Soekarno, S. TP, M. Eng (DPA) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 iii

PENGESAHAN 

 

Skripsi ini diterima oleh Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Jember pada: 

hari : Sabtu 

tanggal : 25 Februari 2006 

tempat : Fakultas Teknologi Pertanian 

Universitas Jember 

 

 

Tim Penguji: 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

Anggota II, 
 
 
 
 

Ir. Suryanto, MP 
NIP. 131 759 841 

Mengesahkan, 
Dekan Fakultas Teknologi Pertanian 

 
 
 
 
 

Ir. A. Marzuki Moen’im M, M. SIE 
NIP. 130 531 986 

 

Ketua, 
 
 
 
 

Ir. Wagito 
NIP. 131 832 328 

Anggota I, 
 
 
 
 

Dr. Siswoyo Soekarno, STP, M. Eng 
NIP. 132 090 696 



 iv 

PERNYATAAN 

 
Saya yang bertanda tangan dibawah ini: 

Nama : Bashofi Agus Setiyono 

NIM : 981710201143 

 

Menyatakan dengan sesungguhnya bahwa karya tulis ilmiah yang berjudul: 

“Pengaruh Kadar Air dan Kecepatan Putaran (RPM) Mesin Penggiling Beras Tipe 

Burr Mill  terhadap Kualitas Tepung Beras” adalah benar-benar hasil karya sendiri, 

kecuali disebutkan sumbernya dan belum pernah diajukan pada institusi manapun, 

serta bukan karya jiplakan. Saya bertanggung jawab atas keabsahan dan 

kebenaran isinya sesuai dengan sikap ilmiah yang harus dijunjung tinggi. 

Demikian pernyataan ini saya buat dengan sebenarnya, tanpa adanya 

tekanan dan paksaan pihak manapun serta bersedia mendapat sanksi akademik 

jika ternyata dikemudian hari pernyataan ini tidak benar. 

 

 

 

 

  
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Jember, 25 Februari 2006 
Yang menyatakan, 

 
 
 
 

Nama: Bashofi Agus Setiyono 
NIM  : 981710201143 



 v 

ABSTRAK 
 

Pengaruh Kadar Air dan Kecepatan Putaran (RPM) Mesin Penggiling Beras 
Tipe Burr Mill terhadap Kualitas Tepung Beras, Bashofi Agus Setiyono, 
981710201143, 2006, 40 hlm. 
Dosen Pembimbing: Ir. Wagito (DPU), Dr. Siswoyo Soekarno, S.TP, M. Eng 
(DPA). 
 
 
Penelitian ini dilaksanakan di Laboratorium Rekayasa Alat dan Mesin Pertanian 
Jurusan Teknik Pertanian Fakultas Teknologi Pertanian Universitas Jember 
dengan tujuan untuk mengetahui pengaruh kadar air dan kecepatan putaran (RPM) 
pada mesin penepung tipe Burr Mill  terhadap kualitas tepung beras yang 
dihasilkan. Penelitian ini disusun menggunakan dua faktor yang saling 
dikombinasikan dengan ulangan sebanyak 3 kali. Faktor pertama adalah kadar air 
yang terdiri dari 12-13% (A1), 14-15% (A2), dan 16-17% (A3). Faktor kedua 
adalah kecepatan putaran yang terdiri dari 675 RPM (B1), 750 RPM (B2), dan 
900 RPM (B3). Adanya perlakuan variasi kadar air dan variasi kecepatan putaran 
sangat berpengaruh terhadap kualitas tepung beras yang dihasilkan, Perlakuan 
kadar air bahan berpengaruh tidak nyata terhadap kapasitas penggilingan, dan 
kapasitas penggilingan terbesar yaitu pada kadar air A2 (kadar air 14%-15%) 
sebesar 15,52 gram/detik. Untuk efisiensi kerja Burr Mill , effisiensi tertinggi pada 
kadar air A2 (14%-15%) sebesar 98,87%. Sedangkan untuk rendemen 
penggilingan tertinggi terdapat pada kadar air A3 (16%-17%) sebesar 97,43%. 
Perlakuan kecepatan putaran berpengaruh beda nyata terhadap kapasitas 
penggilingan, dan perlakuan kecepatan putar tertinggi pada saat 900 RPM yaitu 
sebesar 15,52 gram/detik. Untuk efisiensi kerja tertinggi pada saat kecepatan putar 
675 (B1) yaitu sebesar 98,87% berbeda tidak nyata dengan B2 dan B3. Sedangkan 
untuk rendemen penggilingan tertinggi pada saat kecepatan putar mencapai 675 
(B1) sebesar 97,43%. Interaksi antara kadar air air dan kecepatan putaran terhadap 
kapasitas penggilingan menunjukkan bahwa pada perlakuan A2B3 (kadar air 
14%-15% dan 900 RPM) sebesar 15,52 gram/detik. Untuk effisiensi kerja 
tertinggi pada perlakuan A3B3 (kadar air 16%-17% dan rpm 900) yaitu sebesar 
99,019%. Sedangkan untuk rendemen penggilingan terdapat pada perlakuan 
A3B1 (kadar air 16%-17% dan 675 RPM) yaitu sebesar 97,43%.  
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