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ABSTRAK

Pengaruh Kadar Air dan Kecepatan Putaran (RPM) Mesin Penggiling Beras
Tipe Burr Mill terhadap Kualitas Tepung Beras, Bashofi Agus Setiyono,
981710201143, 2006, 40 him.

Dosen Pembimbing: Ir. Wagito (DPU), Dr. Siswoyo Km@o, S.TP, M. Eng
(DPA).

Penelitian ini dilaksanakan di Laboratorium RekayaAdat dan Mesin Pertanian
Jurusan Teknik Pertanian Fakultas Teknologi Petanuniversitas Jember
dengan tujuan untuk mengetahui pengaruh kadaaikecepatan putaran (RPM)
pada mesin penepung tipBurr Mill terhadap kualitas tepung beras yang
dihasilkan. Penelitian ini disusun menggunakan da&tor yang saling
dikombinasikan dengan ulangan sebanyak 3 kali.dfgddrtama adalah kadar air
yang terdiri dari 12-13% (Al), 14-15% (A2), dan 1% (A3). Faktor kedua
adalah kecepatan putaran yang terdiri dari 675 RBY), 750 RPM (B2), dan
900 RPM (B3). Adanya perlakuan variasi kadar air dariasi kecepatan putaran
sangat berpengaruh terhadap kualitas tepung bemag d¢ihasilkan, Perlakuan
kadar air bahan berpengaruh tidak nyata terhadapskas penggilingan, dan
kapasitas penggilingan terbesar yaitu pada kadaAzi(kadar air 14%-15%)
sebesar 15,52 gram/detik. Untuk efisiensi kBgar Mill, effisiensi tertinggi pada
kadar air A2 (14%-15%) sebesar 98,87%. Sedangkatukumendemen
penggilingan tertinggi terdapat pada kadar air AB%-17%) sebesar 97,43%.
Perlakuan kecepatan putaran berpengaruh beda rgatedap kapasitas
penggilingan, dan perlakuan kecepatan putar t@itipgda saat 900 RPM yaitu
sebesar 15,52 gram/detik. Untuk efisiensi kerjartggi pada saat kecepatan putar
675 (B1) yaitu sebesar 98,87% berbeda tidak nyatgah B2 dan B3. Sedangkan
untuk rendemen penggilingan tertinggi pada saa¢paan putar mencapai 675
(B1) sebesar 97,43%. Interaksi antara kadar adaairkecepatan putaran terhadap
kapasitas penggilingan menunjukkan bahwa pada kperta A2B3 (kadar air
14%-15% dan 900 RPM) sebesar 15,52 gram/detik. Kmflisiensi kerja
tertinggi pada perlakuan A3B3 (kadar air 16%-17% dam 900) yaitu sebesar
99,019%. Sedangkan untuk rendemen penggilinganapgatdpada perlakuan
A3B1 (kadar air 16%-17% dan 675 RPM) yaitu seb83a43%.



Motto

ApaRah Ramu mengira bahwa Ramu akan masuR surga
Padahal belum nyata bagi Allah orang-orang
Yang berjihad di antaramu dan belum nyata

Orang-orang yang sabar

(Al Imron 142)
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