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RINGKASAN DAI\ SUMMARY

Padaprinsipnyapembuatanlarubertujuanuntukmembuatsubstratyangcocok
'nagi pertumbuhan mikroba (kapang) dengan kondisi lingkungan yang

rrendukungnya.Dalampenelitianinidimaksudkanuntukmembuatlarusoycheese

nenggunakanRhizopusoligo'sporusandActinomucorelegan.sdengantepung

pengisi 1'aitu tepung beras dan atau tepung kedelai'

Adapunrancanganpercobaanmeliputiduafaktoryaitujeniskapangsebagai

::ktorAlR.oligosporus:Al;danA'elegans:Al)danjenistepungpengisilaru

.ebagailaktorB(tepungberas:Bl;tepungkedelai:82;dan50%tepungberas-

]i)ootepungkedelai:83).Komposisikimiakeduatepungpengisi,yangtentunya

iapat memberikan pengaruh terhadap laru yang dihasilkan'

PembuatanlarudilakukandenganmenginokulasikankapangR.oligosporus

jan,-l.eleganspadatepungberasdantepungkedelaidenganformulasesuai

rerlakuan. Inokulasi dan inkubasi dilakukan dalam erlentneyer 500rnl yang

kemudiandiinkubasipadasuhukamarZg-3}}CRH68- 
4z'hselamaT2iam'

Laru dengan tepung pengisi laru komposisi 50% tepung beras dengan 50%

r:epung kedelai mampu mengkondisikan media yang lebih baik dari pada

komposisil00%tepungkedelaiataukomposisil00%tepungberas,sehingga

iiapang mempunyai daya adaptasi dan tingkat pertumbuhan yang baik'

Pembuatansoycheesedilakukandenganmenaburkanlarupadatahuyang

.Lidah dipasteurisasi' kemudian diinkubasi pada suhu kamar 29 '32oC selama 72

:.:m dengan RH 6842% . Pehtze yang dihasilkan dianalisis derajat keputihannya

JenganmenggunakanalatMinoltaChromaMeter.Darihasilpengamatan

norlblogi kapang sebelumnya menunjukkan warna gelap pada spora R'

.;?tlsporussedangkanspora,4.elegansadalahlebihcerah(putih).Sehinggapada

lmafermentasitahuyangsamamenghasilkanwarnapehtzeyangberbedapada

r3pan$ yang berbeda pula'
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