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RINGKASAN 

 

Pentingnya nilai kadar air biji kopi selama proses pengeringan, merupakan penentu 

kualitas biji kopi yang dihasilkan. Pengukuran kadar air biji kopi adalah alat yang dibuat 

untuk mengetahui nilai kadar air dalam biji kopi dengan nilai kadar air sesuai dengan 

beberapa kondisi, yaitu jika nilai kadar air > 12% maka kondisinya kurang kering, jika nilai 

kadar air > 11,5% maka dalam kondisi kering dan nilai kadar air < 11,5% maka biji terlalu 

kering. Dalam tugas akhir ini, penulis melakukan pengukuran kadar air biji kopi dengan 

serangkaian sensor yang menggunakan prinsip resistansi dan kapasitansi. Arduino Uno 

digunakan sebagai pengontrol utama dan komunikasi yang digunakan adalah WiFi ESP8266 

untuk menampilkan data ke Android. 

 

Kata kunci : Kadar Air, Biji Kopi, Wifi ESP8266, Pemrosesan Gambar digital 
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6. KESIMPULAN 

 

Berdasarkan hasil pengujian alat yang telah dilakukan didapatkan beberapa kesimpulan 

sebagai berikut : 

1. Pada pengukuran kadar air biji kopi dan analisa mengunakan metode logila 

fuzzy, hasil pengujian diperoleh nilai error persen terbesar adalah 1,78% 

yaitu pada saat hasil pembacaan kadar air biji kopi pada digi-most sebesar 

11,2% dan hasil pembacaan alat yang telah dibuat sebesar 11,4%. 

Sedangkan nilai error persen terkecil adalah 0% yaitu pada saat hasil 

pembacaan kadar air biji kopi digi-most sebesar 11,9% dan hasil 

pembacaan alat yang kita buat sebesar 11,9%. Data hasil pengujian dapat 

dilihat pada tabel 4.1. Dan pada proses fuzzifikasi warna dan tektur kopi 

merupaka hasil analisis identifikasi utk hasil kopi yang bagus. 

2. Alat pengukur kadar air ini dapat bekerja dengan jarak 100 meter tanpa 

halangan. Data hasil pengujian dapat dilihat pada tabel 4.2. 
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