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tanam yang luas dan biaya ekstraksi yang tidak murah. Melalui penelitian eksplorasi ini
diharapkan didapat senyawa fungsional antitumor dan prebiotik bersumber dari
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Research) pada tahun kedua.

11. Rencana luaran HKI, buku, purwarupa, rekayasa sosial atau luaran lainnya
yangditargetkan, tahun rencana perolehan atau penyelesaiannya
Tidak ada

DAFTAR ISI
HALAMAN JUDUL ..ottt [
HALAMAN PENGESAHAN. ... .ottt nneas i
IDENTITAS DAN URAIAN UMUM......ccooiiiiiiiiiiieeee e, i
DAFTAR ISL .ottt te et e e ste e teeneenneas v
ABSTRAK L.t ettt r e re et vii
BAB I. PENDAHULUAN.......oi ittt nnes 1
1.1 Latar BelaKang .......ccooveiiiiiiiiece e 1
1.2 Tujuan Penelitian .........coooiiiiiiiiee e 2
1.3 Manfaat Penelitian ..o 2
1.4 Urgensi PENELITIAN.........cccoiiiiiiiiee e 2
BAB I1. TINJAUAN PUSTAKA ...ttt 4


http://repository.unej.ac.id/
http://repository.unej.ac.id/

2.1 Sifat Pangan FuNngsional ............cccooeiieiiiie i 4

2.2 Jenis Senyawa B-GIUKAN ..o 5
2.3 Manfaat Senyawa B-GIuKan ...........cccccooviiiiiiiiciec e, 8
2.4 Sifat Senyawa B-GIUKAN .........ccooiiiiiiiiiiiice e 9
2.5 Produksi B-GIUKAN ......cccoviiiiii e 10
2.6 Prospek B-Glukan sebagai Food AddItiVe...........cccooeiiiineniiicieien, 11
2.7 Probiotik dan Prebiotik ... 12
BAB I11. METODE PENELITIAN .....ooiiiieeece e 14
3.1 Bahan dan AL ..o 14
3.2 Tahap Penelitian .........cccoiiiiiiiii e 14
3.2.1. Screening dan isolasi strain penghasil B-glukan................. 14
3.2.2. ldentifikasi B-glukan yang diproduksi oleh strain
potensial lokal terpilih..................o 14
3.2.3. ldentifikasi strain penghasil B-glukan.............................. 15
3.2.4. Karakterisasi sifat fungsional............................ 15
3.2.5. Pemeliharaan Isolat.............cooviiiiiiiiiiiiiiiee, 16
3.2.6. Penyiapan Isolate............ccoovviiiiiiiiii 16
3.2.7. Optimasi Produksi B-glukan oleh Strain Terpilih
dengan Kultur Shake Flask... e 16
3.2.8. Optimasi dalam Rangka Penlngkatan Skala ProdukSI
(Scale up) dengan Continuously Stirred Tank Reactor........... 16
3.2.9. Evaluasi Aktivitas Enzim Dalam Media Pertumbuhan.......... 17
3.2.10. Analisa Kualitatif Dan Kuantitatif Produk Fermentasi.......... 18
3.2.11. Pemurnian Produk Fermentasi..............cccooeviviiiiiniininnn. 19
3.2.12. Proses SCale-UP.......ccceeiueeieiieiieiie e s sieeie e st ie e 19
3.2.13. Analisis StatistiK .............oviiiiii 19
BAB IV. HASIL DAN PEMBAHASAN ..ottt 20
4.1 Karakteristik Morfologi Kapang Penghasil EPS ..............ccoceviiine. 20
4.2 Produksi Biomassa dan EPS yang Dihasilkan..............cc.cccooveviiienen, 21
4.3 Ekstraksi dan sekuensing DNA GENOM........cccoovvreneienenenineeieeneens 22
4.4 Profil Gugus Fungsi EPS dengan Pengamatan FTIR ......................... 23
4.5 Aktivitas Enzim B 1,3 Glukanase dan 3 1,6 Glukanase...................... 24
4.6 lkatan Eksopolisakarida............cccceevieiiiiiiiiiiiciis e 25
4.7 Efek ANtItUMOr EPS ......oooviiiiieeece e 25
BAB V. KESIMPULAN DAN SARAN ......coitiiitie ittt 27
5.1 Karakteristik Morfologi Kapang Penghasil EPS .............ccccooviiinnn, 27
5.2 Produksi Biomassa dan EPS yang Dihasilkan..............ccccoeviennne, 27
DAFTAR PUSTAKA ..ottt ettt st na e 28
LAMPIRAN 1. Sertifikat Publikasi pada Seminar Internasional IPS ............... 31
LAMPIRAN 2. Draf publikasi Artikel llmiah pada Jurnal Internasional
TerindeKs SCOPUS.......ccocviiiiiece e 32

Vi


http://repository.unej.ac.id/
http://repository.unej.ac.id/

itas Jember

Digital Repository Univers



http://repository.unej.ac.id/
http://repository.unej.ac.id/

ABSTRAK

Senyawa B-glukan merupakan polisakarida yang banyak dihasilkan oleh
mikroorganisme yang telah terbukti secara in vitro maupun in vivo memiliki sifat fungsional
pada aplikasi bahan pangan maupun kesehatan.Pada bahan pangan -glukan banyak digunakan
sebagai pengental, dan sekaligus secara fungsional kesehatan dapat bersifat prebiotik dan sifat
anti tumor.Sebagai bahan yang bersifat bioaktif, B-glukan dapat dijadikan sebagai bahan
alternatif untuk obat melawan tumor, suatu penyakit yang di Indonesia cenderung meningkat
kasusnya dari tahun ke tahun.Walau demikian, tantangan yang dihadapi untuk penyediaan [3-
glukan sebagai bahan pangan dan kesehatan ini adalah keterbatasan produktivitas
mikroorganisme penghasil bahan ini, sehingga perlu ada upaya eksplorasi mikroorganisme
penghasil yang potensial terutama dari mikroflora lokal yang memberi peluang
untukmemproduksi dalam jumlah yang lebih besar. Tujuan penelitian ini adalah menemukan
strain mikroorganisme lokal potensial penghasil p-glukan dengan produktivitas yang tinggi dan
memiliki fungsionalitas tinggi pula, berfungsi sebagai antitumor, pengental dan prebiotik yang
sangat dibutuhkan oleh tubuh serta tidak dapat diperoleh dari makanan sehari-hari. Dengan
demikian, konsumen dapat memperolen manfaat berupa peningkatan sistim imunitas dan
perbaikan kesehatan melalui perbaikan mikroflora dalam sistem pencernaan.

Penelitian tahun pertama (2017) melakukan eksplorasi dan identifikasi strain
mikroorganisme lokal potensial penghasil B-glukan serta karakterisasi sifat fungsional -
glukan yang dihasilkan serta potensinya sebagai food supplement. Sifat antitumor B-glukan
diuji secara in vitro menggunakan sel hela. Struktur kimia B-glukan potensial yang dihasilkan
diditeksi menggunakan FTIR. Hasil penelitian menunjukkan bahwa kapang yang
terindentifikasi menghasilkan EPS adalah Curvularia lunata. EPS yang dihasilkan dapat
dihidrolisis oleh enzim p-1,3-glukanase dan -1,6-glukanase. Profil FTIR menunjukkan bahwa
EPS memiliki gugus fungsi hidroksil (OH), keton (COC), dan alkana (CH) yang ditunjukkan
oleh pita absorpsi pada 3279 cm™, 1149 cm™, 2926 cm™. Potensi kemampuan EPS tersebut
sebagai agent senyawa anti kanker ditunjukkan dengan nilai ICso terjadi pada konsentrasi 1,52
ug /ml.

Kata Kunci: B-glukan, pangan fungsional, antitumor, fungi, strukur polisakarida
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