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OVEN KUE OTOMATIS BERBASIS MIKROKONTROLER ATMEGA 16

Ageng Ali Shofa
Jurusan Teknik Elektronika, Fakultas Teknik, Universitas Jember

ABSTRAK

Dengan perkembangan teknologi, menuntut adanya inovasi untuk menciptakan alat
yang pengerjakanya tidak membutuhkan waktu lama , Contohnya oven kue yang
bekerja manual, penggunaan oven ini butuh pengawasan yang cukup teliti, untuk
mengatasi hal tersebut, maka diperlukan suatu alat yang dapat bekerja secara
otomatis agar lebih meringankan pekerjaan manusia. Oven ini dilengkapi dengan
mikrokontroler ATmegal6 sebagai chip untuk menampilkan LCD, deteksi panas
suhu kematangan kue dengan sensor suhu LM35 , dan penghasil panas menggunakan
element pemanas dari hairdrayer. Sensor suhu digunakan untuk pengendali suhu
yang dideteksi oleh sensor suhu, suhu maximum yang dihasilkan untuk oven otomatis
ini bersuhu antara 0°C sampai dengan 150°C. Rangkaian switching digunakan untuk
mengendalikan pada saat suhu melebihi 100 °C, untuk mengetahui matang tidaknya
kue didalam oven terdapat data base yang di masukan kedalam program, sehingga
ketika kue matang maka mikrokontroler akan mengintruksikan untuk bazzer bunyi.

Kata kunci: mikrokontroler ATmega 16, Oven kue, manual, otomatis
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Ageng Ali Shofa

Electronics Engineering Departement, Engineering Faculty, Jember University

ABSTRACT

Progress of technology demands innovation to create tool that not long time
processed. For example, the oven works manually, use it need enough control, so it’s
needed a tool that work automatically and it can people work easy. This oven consist
of a microcontroller ATmegal6 chip for LCD display, temperature heat detection
bake cake with LM35 temperature censor, and generating heat using heat element of
hairdrayer. Temperature censor is used to manage the temperature that detected by
the temperature censor, produced maximum temperature for automatic oven
temperature between 0 © C to 150 © C. Switching circuit used to control when the
temperature exceeds 100 ° C, to know the cake bake or not, in the oven available
database that is input into the program, so when the cake bake then microcontroller
will be instructing to bazzer voice.

Keywords: microcontroller ATmega 16, Oven Cake, Automatic.
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RINGKASAN

OVEN KUE OTOMATIS BERBASIS MIKROKONTROLER ATMEGA 16;
Ageng Ali Shofa NIM 101903102002; 2013: halaman; Program Studi Diploma Tiga
(DI), Jurusan Teknik Elektro, Fakultas Teknik Universitas Jember.

Dengan perkembangan teknologi, menuntut adanya inovasi untuk menciptakan
alat yang pengerjakanya tidak membutuhkan waktu lama , Contohnya oven kue yang
bekerja manual, penggunaan oven ini butuh pengawasan yang cukup teliti, karena
untuk mengetahui matang tidaknya kue tidak dapat diketahui secara otomatis
melainkan harus dilihat secara manual untuk mengatasi hal tersebut, maka diperlukan
suatu alat yang dapat bekerja secara otomatis agar lebih meringankan pekerjaan
manusia. Oven ini dilengkapi dengan mikrokontroler ATmegal6 sebagai chip untuk
menampilkan LCD, deteksi panas suhu kematangan kue dengan sensor suhu LM35 ,
dan penghasil panas menggunakan element pemanas dari hairdrayer.

Sensor suhu digunakan untuk pengendali suhu yang dideteksi oleh sensor suhu,
suhu maximum yang dihasilkan untuk oven otomatis ini bersuhu antara 0°C sampai
dengan 150°C, Mikrokontroler ATmega 16 mengintruksikan LM 35 untuk
memonitoring keadaan suhu didalam oven yang dihasilkan oleh pemanas dengan
LCD sebagai media tampilan, ketika suhu mencapai 100°C maka rangkaian switching
akan bekerja sesui intruksi program yang dijalankan, untuk mengetahui matang
tidaknya kue didalam oven terdapat data base yang di masukan kedalam program,
sehingga ketika kue matang maka mikrokontroler akan mengintruksikan untuk
buzzer berbunyi menandakan proses pematangan dan pengeringan bahan sudah

selesai serta LCD menunjukkan tampilan nilai suhu menurun kembali ke suhu awal.
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SUMMARY

OVEN KUE OTOMATIS BERBASIS MIKROKONTROLER ATMEGA 16;
Ageng Ali Shofa NIM 101903102002 ; 2013: pages; Program Studi Diploma Tiga
(DI11), Electronics Engineering Departement, Engineering Faculty, Jember University

Progress of technology demands innovation to create tool that not long time
processed For example, the oven works manually, use it need enough control,
because to know the cake baked or not can’t detected automatically but must be
manually, so it’s needed a tool can work automatically to people work easy. This
oven consist of a microcontroller ATmegal6 chip for LCD display, temperature heat
detection bake cake with LM35 temperature censor, and generating heat using
heating element of hairdrayer.

The temperature sensor is used to control the temperature detected by the
temperature censor, produced maximum temperature for automatic oven's
temperature between 0 ° C to 150 ° C, Microcontroller ATmega 16 instructing LM 35
for monitoring the state of the temperature on the oven that produced by heating with
LCD as a display, when temperature reaches 100 ° C then switching circuit will work
within instruction programs, to know bake cake in the oven, it is a database input
into the program, so that when the bake cake then the microcontroller will be
instructing to buzzer voice signaling the bake process and drying of ingredients is
complete and LCD display shows the temperature decreases and back to first

temperature.
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