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Yunanti 

Jurusan Teknologi Hasil Pertanian, Fakultas Teknologi Pertanian, Universitas 

Jember 

ABSTRAK 

Tren masyarakat yang berubah dalam mengolah biji kopi dari basah ke 

semi basah menghasilkan limbah cair yang mengandung beberapa komponen 

yang berpotensi menjadi polutan. Penanganan limbah cair kopi hasil pengolahan 

kopi sampai saat ini belum mendapat perhatian yang serius dari semua kalangan. 

Padahal dalam komponen limbah cair tersebut terdapat komponen- komponen 

yang dapat merusak lingkungan apabila dibuang secara langsung dalam jangka 

waktu yang lama tanpa adanya penanganan terlebih dahulu. Salah satu 

penanganan limbah cair kopi antara lain dengan metode filtrasi atau penyaringan 

yang menggunakan beberapa media filter seperti ijuk, silika, karbon aktif dan 

zeolit. Kombinasi keempat media filter dibuat berdasarkan perbandingan ukuran 

karbon aktif dan zeolit untuk mengetahui kombinasi mana yang mampu 

menghasilkan filtrat yang baik ditinjau dari tingkat keamanan apabila limbah 

tersebut dibuang. Hasil penelitian menunjukkan kombinasi yang mampu 

menghasilkan filtrat yang baik yaitu pada perlakuan A2B2 yang terdiri dari ijuk, 

silika, karbon aktif (1:3) dan zeolit (1:3) yang mampu menghasilkan penurunan 

tingkat keasaman dan penurunan viskositas, Total Soluble Solid (TSS) serta 

Chemical Oxygen Demand (COD) paling besar. 

Kata kunci:  limbah  cair kopi, filtrasi, ijuk, silika, zeolit, karbon aktif. 
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RINGKASAN 

 

Studi Penanganan Limbah Cair dari Proses Pengolahan Kopi Semi Basah 

Menggunakan Metode Filtrasi; Yunanti, 061710101125; 2010: 38 halaman; 

Jurusan Teknologi Hasil Pertanian Fakultas Teknologi Pertanian Universitas 

Jember. 

Produksi kopi Indoneia sangat besar dan menempati peringkat empat 

didunia. Dengan besarnya produksi tersebut, maka limbah yang dihasilkan juga 

semakin banyak, terlebih dengan proses pengolahan kopi yang selain dilakukan 

dengan cara kering juga dilakukan dengan cara basah dan semi basah. Limbah 

dari proses pengolahan semi basah mengandung senyawa organik dan anorganik 

yang berpotensi menjadi polutan terutama bila dibuang di badan air. Salah satu 

metode pengolahan limbah cair kopi adalah metode filtrasi yang menggunakan 

beberapa media filter yaitu ijuk, silika, karbon aktif dan zeolit. Akan tetapi belum 

diketahui komposisi ukuran yang paling efektif dalam menghasilkan filtrat limbah 

yang baik.  

Penelitian ini diawali dengan membuat alat penyaring menggunakan 

kombinasi komposisi media filter dengan 2 faktor, yaitu faktor A (variasi 

perbandingan ukuran besar : kecil karbon aktif (1:1), (1:3), (3:1))) dan faktor B 

(variasi perbandingan ukuran besar : kecil zeolit (1:1), (1:3), (3:1)), yang 

menghasilkan 9 kombinasi alat penyaring. Rancangan penelitian yang digunakan 

adalah Rancangan Acak lengkap (RAL) dengan parameter pengujian meliputi pH, 

viskositas, TSS, dan COD.  

Hasil penelitian menunjukkan bahwa perlakuan A2B2 {karbon aktif (1:3), 

zeolit (1:3)} merupakan kombinasi terbaik dalam menghasilkan filtrat dengan 

kenaikan pH yang lebih besar dan penurunan viskositas, TSS dan COD yang lebih 

besar pula, karena semakin banyak perbandingan ukuran kecil dari media filter 

maka  
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viskositas serta TSS dan COD. Hasil penelitian pada setiap parameter untuk pH 

sebesar 5,28 viskositas sebesar 872,43(10-5)Pa Total Soluble Solid (TSS) sebesar 

5,56 gr/l dan Chemical Oxygen Demand (COD) 618,08 mg O2/L.  
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