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ABSTRAK 

 

Tujuh isolat yang mampu dan yang bertanggung jawab dalam proses fermentasi pada tempe/tempe 

gembos berhasil diisolasi. Isolat-isolat tersebut terbukti mampu tumbuh memanfaat sumber karbon dan 

nitrogen dengan baik pada ampas tahu. Semua isolat tersebut berperan dalam perombakan lipid menjadi 

polyunsaturated fatty acid (PUFA) sebagai Free Fatty Acid (FFA), namun hanya 3 isolat (SP2, SP3 dan 

SP6) kandidat yang berperan besar dalam perombakan lipid menjadi FFA.  Diharapkan, kandidat 

mikroorganisma terpilih tersebut akan dapat memperbaiki kualitas gizi tempe gembos.   
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