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MOTTO 

 

Jika kamu berbuat baik (berarti) kamu berbuat baik bagi dirimu sendiri, dan jika 

kamu berbuat jahat, maka kejahatan itu untuk dirimu sendiri..” (QS. Al-Isra’: 7) 

 (Terjemahan Surat Al-Isra’7)*
) 

 

Islam pada mulanya asing dan akan kembali asing seperti semula, maka 

berbahagialah orang yang terasing. (HR. Muslim)**
) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

*
)
Departemen Agama Republik Indonesia. 1997. Al Qur’an dan Terjemahannya juz 1-juz 30. 

Surabaya: CV Jaya Sakti. 

**
)
Al-’Audah, S. 2000. Silsilah Rasail Al-Ghuraba’ Al-Ghurabaul Awwalun Juz 1 Cetakan 

ke-4. Markaz Ash-Shiddiq Al-Ilmi. 
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RINGKASAN 

 

Karakterisasi Dan Penentuan Komposisi Asam  Lemak Dari Pemurnian 

Limbah Pengalengan Ikan Dengan Variasi Waktu Simpan Limbah Dan Suhu 

Pada Degumming; Alettiyana wahyuni Fauziah, 071810301058; 2008; 57 halaman; 

Jurusan Kimia Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam Universitas Jember. 

 

Ikan merupakan sumber protein hewani dan juga memiliki kandungan gizi 

yang tinggi di antaranya mengandung mineral, vitamin, dan lemak tak jenuh 

Pengolahan ikan dilakukan untuk meningkatkan daya tahan ikan mentah. Salah satu 

cara yang dapat dilakukan yaitu dengan cara pengalengan. Pada pengalengan ikan 

dihasilkan limbah cair yang dapat dimanfaatkan kembali apabila mengalami proses 

pengolahan lebih lanjut. Penelitian ini bertujuan untuk mempelajari pengaruh waktu 

simpan limbah dan suhu pada proses degumming terhadap karakter minyak sebelum 

dan sesudah proses pemurnian minyak ikan. Penelitian ini dilakukan di Laboratorium 

Kimia Organik Jurusan Kimia Fakultas MIPA Universitas Jember dengan waktu 

penelitian mulai Desember 2011 sampai Mei 2012.   

Pada penelitian ini, digunakan tiga jenis limbah minyak yaitu Limbah yang 

disimpan selama satu hari, dua hari, dan tiga hari. Suhu yang digunakan pada proses 

degumming yaitu 50°C dan 70°C. Tahapan karakterisasi minyak  dilakukan dengan 

cara mengukur, titik keruh, kadar ALB, bilangan peroksida, bilangan iod dan 

bilangan penyabunan, selain itu juga dilakukan uji komposisi asam lemak dengan 

menggunakan GCMS. Tahapan pemurnian minyak meliputi degumming, netralisasi 

dan bleaching. Pada tahapan degumming, dilakukan pemisahan pengotor dengan suhu 

pemanasan 50°C dan 70°C. Tahap netralisasi dilakukan dengan cara menambahkan 

sejumlah basa untuk menurunkan kadar ALB dengan menggunakan konsentrasi basa 

20 
o

Be (167 gr NaOH/L). Pada tahap bleaching, minyak yang telah mengalami tahap 

netralisasi ditambahkan absorben untuk menjernihkan minyak dengan  konsentrasi 

1%. 
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Hasil yang diperoleh dalam penelitian ini menunjukkan bahwa dengan 

bertambahnya waktu simpan limbah minyak ikan, maka akan mempengaruhi sifat 

fisik, kimia, dan komposisi minyak ikan. Hal ini disebabkan  karena semakin lama 

limbah cair disimpan, maka akan terjadi kerusakan akibat proses hidrolisis minyak 

ataupun oksidasi, sehingga dalam penelitian ini limbah yang memiliki kualitas baik 

yaitu limbah yang memilki umur satu hari, sedangakan penggunaan suhu degumming 

terbaik yaitu suhu 70°C. Hal ini disebabkan  karena padaa suhu 70°C minyak terpisah 

sempurna dengan pengotor. 
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