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RINGKASAN

Pemanfaatan Ekstrak Polifenol Biji Kakao (Theobroma Cacad.) Kering Non
Fermented Terserang Conopomorpha Cramerell&nellen DanPhytopthora
Palmivora Butler Sebagai Antibakter ; Shandi Harmawan; 061710101127,
2010; 107 halaman, Jurusan Teknologi Hasil Pemaritakultas Teknologi
Pertanian Universitas Jember.

Potensi biji kakao sebagai sumber antioksidan damama alami cukup
besar, mengingat kandungan polifenolnya cukup tingg kakao mengandung
senyawa polifenol sebanyak 5-18% dalam bubuk bdbasak. Komposisi
polifenol biji kakao yaitu katekin 33-42%, leukasidin 23-25%, dan antosianin
5% Polifenol dapat memperkuat mekanisme pertahtmhadap suatu organisme
sehingga memiliki sifat anti-mikroba, anti-kankelgn antioksidan. Selain bisa
didapatkan dari biji kakao non fermented yang ndrmalifenol diduga dapat
juga diperoleh dari biji kakao yang terser&@mnopomorpha cramerell@nell dan
Phytophthora palmivor&utler. Oleh karena itu perlu dilakukan penelitiamuk
mengetahui: (1) aktivitas antibakteri ekstrak poidl dari biji kakao kering non
fermented yang tersera cramerelladanP. palmivoraterhadap penghambatan
laju pertumbuhan bakteri (2) pada konsentrasi laeestrak polifenol dari biji
kakao kering non fermented yang terser@gramerelladanP. palmivoradapat
menghambat laju pertumbuhan bakteri. Hasil pereliiharapkan meningkatkan
nilai agrobisnis biji mutu rendah seperti biji kak&ering yang terserang@.
cramerelladanP. palmivoradan meningkatkan ketersediaan senyawa antibakteri
sebagai bahan pengawet makanan alami dari ekgicdiksnol biji kakao kering

yang terseran@. cramerelladanP. palmivora.

Rancangan penelitian yang dilakukan yaithe Posttest Only Control
Group Designdengan 2 variabel bebas yaitu jenis biji kakao Hansentrasi
ekstrak polifenol. Jenis biji kakao yang digunaleatalah biji kakao kering non
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fermented yang normal, biji kakao kering non fertednyang terserang.
cramerelladanP. Palmivora.Konsentrasi ekstrak polifenol yang diujikadalah
25.000 ppm, 50.000 ppm, 75.000ppm dan 100.000 ppm.

Hasil penelitian menunjukkan bahwa ekstrak polifenip kakao kering
non fermneted yang normal, biji terserabgcramerelladanP. palmivoradapat
menghambat pertumbuhan baktBsschericia colidan Bacillus subtilis pada
kosentrasi 25.000 ppm ekstrak polifenol biji kakieering yang normal, biji
terserandC. cramerelladanP. palmivoradapat menghambat pertumbuhan bakteri
E. colidanB. subtilisdengan rata-rata diameter daerah hambatan (DBl

cm (antara 10,2 -16,5 mm).
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