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MOTTO

Dan di antara binatang ternak itu ada yang dijadikan untuk
pengangkutan dan ada yang untuk disembelih. Makanlah dari rizki
yang telah diberikan Allah kepadamu, dan janganlah kamu mengikuti
langkah-langkah syaitan. Sesungguhnya syaitan itu musuh yang

nyata bagimu.
(Q.S. Al-An’aam : 142)

Hai orang-orang yang beriman, jadikanlah sabar dan sholat itu

sebagai penolongmu. Sesungguhnya Allah SWT. Beserta orang-orang
yang sabar.

(Q.S. Al-Bagarah : 153)
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ABSTRAK

QURATUL AINI, September 2000, Pengaruh Lama Penyimpanan
Terhadap Penurunan Kualitas Fisik Telur Itik Mojosari (Anas javanica)

Skripsi, Program Pendidikan Biologi, Jurusan Pendidikan Matematika
Dan Ilmu Pengetahuan Alam, Fakultas Keguruan Dan Ilmu Pendidikan,
Universitas Jember.
Pembimbing : I. Drs. Supriyanto, M.Si

II. Drs. Suratno, M.Si

Telur merupakan produk peternakan yang memberikan sumbangan
besar bagi tercapainya kecukupan gizi masyarakat. Selain beberapa
kelebihan telur juga mempunyai kekurangan yaitu, sifatnya cepat rusak.
Kerusakan dapat berupa fisik, kimia dan biologis. Penelitian ini bertujuan
untuk mengetahui pengaruh lama penyimpanan terhadap penurunan
kualitas fisik telur Itik Mojosari (Anas javanica). Penelitian dilaksanakan di
Laboratorium Biologi Dasar Fakultas MIPA Universitas Jember selama 3
bulan mulai bulan Juni sampai Agustus 2000. Rancangan percobaan yang
digunakan adalah rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 6 perlakuan dan
masing-masing perlakuan 3 kali ulangan. Kualitas fisik yang diteliti adalah
penurunan berat telur dengan cara penimbangan, kenaikan volume rongga
udara dengan cara pegukuran menggunakan beaker glass yang diberi air,
penambahan kedalaman rongga udara dengan menggunakan penggaris dan
kualitas ketebalan kulit telur dengan Specivic gravity. Kelmudian dianalisis
dengan Uji Anova dan uji Jarak Duncan. Hasil peneliian menunjukkan,
bahwa lama penyimpanan berpengaruh terhadap penurunan berat telur,
kenaikan volume rongga udara dan penambahan kedalaman rongga udara,
tetapi lama penyimpanan tidak berpengaruh terhadap kualitas ketebalan
kulit telur. Kesimpulan yang dapat diambil dalam penelitian ini, bahwa
lama penyimpanan berpengaruh terhadap penuruan kualitas fisik telur itik.

Kata kunci : Lama penyimpanan, penurunan kualitas fisik telur itik.
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