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Lampiran 2. Gambaran Ipteks yang Ditransfer Kepada  Mitra 

Setelah tim melaksanakan observasi dan diskusi mendalam dengan mitra, telah 

ditemukan beberapa masalah namun yang disepakati adalah masalah yang terkait 

dengan peningkatan profit perusahaan dengan pengembangan produk baru dan 

perbaikan manajemen pemasaran. 

A. Pengembangan Produk Baru 

A.1 Mitra I (Unit Pengolahan Buah Kopi Robusta) 

1. Membuat laboratorium Mini untuk produksi ragi kopi luwak (2 x 1,5 x 2,5 m
3
).      

Penyiapan ruang laboratorium dengan memanfaatkan ruangan/kamar di unit 

pengolahan. Pengadaan alat pendukung laboratorium yang meliputi: kandang untuk 

ukuran 1 ekor luwak sumber feses inokulan ragi, panci pressto, lampu bunsen, 

seperangkat kompor gas, seperangkat alat gelas (topples, dan tabung reaksi) dan 1 

jarum ose. Pembuatan alat jemur ragi yang sederhana bersumber energi sinar 

matahari. 

2. Uji coba produksi ragi kopi luwak untuk mendapatkan ukuran produksi yang  

optimum dari kapasitas terpasang pada peralatan laboratorium yang diinstal. 

3. Uji coba produksi kopi luwak secara in vitro dengan menggunakan ragi kopi luwak  

yang telah dibuat untuk mendapatkan kondisi proses semi basah yang optimum.  

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Gambar 1. Diagram alir pembuatan ragi kopi luwak kering 

Feses Luwak Tepung beras 

Cuplikan 
inokulan 
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Sterilisasi 
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Sterilisasi 

Inokulasi dan inkubasi 
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Media Starter 

Inokulasi dan 
Inkubasi 

Inokulasi  

Starter Inokulan II 

Starter Inokulan I 
Pencetakan  

Inkubasi  

Pengeringan  Ragi Kopi Luwak 
Kering 
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Gambar 2. Diagram alir produksi kopi luwak kering secara in vitro 

 

A.2 Mitra II ( Unit Produksi Kopi Bubuk) 

Pada Mitra II tidak perbaikan proses produksi, tetapi hanya menambah satu jenis 

produk yang bernilai ekonomi tinggi, yaitu bubuk kopi luwak secara in vitro produk 

dari mitra I. Kemudian dilakukan uji coba produksi bubuk kopi luwak hasil produksi 

Mitra I untuk mendapatkan kondisi proses yang optimum dengan alat yang sudah ada. 

Prosedur penggunaan alat proses pengolahan kopi bubuk tetap digunakan seperti yang 

disaran yang membuat alat/mesin tersebut. 

 

 

Biji kopi segar 
tanpa kulit 

Inokulasi Ragi Kopi Luwak  

Inkubasi  

Pencucian  

Pengeringan  

Kopi Luwak in Vitro 



 

 

Lampiran 3. Peta Lokasi Wilayah Mitra 

 Peta Lokasi Wilayah kedua Mitra 

Desa Sidomulyo,  Kec. Silo, Kab. Jember 

Pabrik gondorukem 
30-40 km dari kota Jember 

 

Ke Jember 

Mitra I 

Mitra II 

Ke Arah Gunung Gumitir 
Banyuwangi 

Dinas Pertenakan  

U 



 

 

Lampiran 4.  Surat pernyataan dari dua Mitra 

SURAT PERNYATAAN 

 

Saya yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama : Bapak Sunari                 

Alamat : Desa Sidomulyo-Garahan, Kec. Silo, Kab. Jember, 

Jawa Timur 

Pekerjaan : Petani kopi 

Jabatan : Pemilik/  Manajer Unit Pengolahan Kopi Rakyat 

Kelompok Tani Sidomulyo 

Dengan ini menyatakan bahawa saya bersedia bekerja sama dengan Ir. Mukhammad 

Fauzi, MSi., sebagai Ketua tim Pengabdian Pada Masyarakat dari Universitas  Jember 

dengan sungguh-sungguh. 

Demikian Surat Pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya agar dapat 

dipergunakan sebagaimana perlunya. 

 

 

Jember, 27 Agustus 2013 

Hormat saya, 

 

 

                                                                                                                                   (Sunari) 
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Saya yang bertanda tangan di bawah ini: 

Nama : Suwarno   

Alamat : Desa Sidomulyo-Garahan Kec. Silo, Kab. Jember, 

Jawa Timur 

Pekerjaan : Petani kopi 

Jabatan : Manajer Unit Produksi kopi bubuk Kelompok Tani 

Sidomulyo-Garahan , Kec. Silo Kab. Jember 

Dengan ini menyatakan bahawa saya bersedia bekerja sama dengan Ir. Mukhammad 

Fauzi, MSi., sebagai Ketua tim Pengabdian Pada Masyarakat dari Universitas  Jember 

dengan sungguh-sungguh. 

Demikian Surat Pernyataan ini saya buat dengan sebenar-benarnya agar dapat 

dipergunakan sebagaimana perlunya. 

Jember, 27  Agustus 2013 

Hormat saya, 

 

 

                                                                                                                               (Suwarno) 

 

  

 

 

 

 

 

 



 

 



 

 

Lampiran 5. Dokumentasi Kegiatan 

 

 

Gambar  1. Kondisi ruang laboratorium mini di lokasi Mitra 1 

 

 

Gambar   . Kegiatan pekerja mempulping biji kopi gelondong 



 

 

 

Gambar 2. Biji kopi tanpa kulit keluar dari mesin pulper 

 

 

 

Gambar 3.  Pekerja sedang menaburkan ragi kopi luwak ke massa biji kopi tanpa kulit 

 

 

 



 

 

 

Gambar 4. Biji kopi yang telah diberi ragi kopi luwak difermentasi dalam karung plastik  

                       selama 18-24 jam 

 

 

Gambar 5. Biji kopi yang telah difermentasi dijemur di bawah sinar matahari 

 

 

 



 

 

 

Gambar 6. Biji Kopi Luwak in vitro yang telah disangrai pada tingkat medium 

 

 

 

Gambar 7. Kemasan kopi luwak in vitro bubuk yang diberi label Special Taste Mocico  

 


