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RINGKASAN

Pengukuran Indeks Bias Minyak Kelapa pada Berbagai Suhu Menggunakan
Hukum Pemantulan Fresnel; Nindy Merulika, 091810201028: 49 halaman; Jurusan
Fisika Fakultas Matematika dan Ilmu Pengetahuan Alam Universitas Jember.

Minyak goreng merupakan salah satu kebutuhan pokok manusia dalam
kehidupan sehari-hari. Minyak goreng terdiri dari beberapa jenis, salah satunya yaitu
minyak kelapa. Minyak kelapa merupakan minyak yang terbuat dari kopra (daging
buah kelapa yang dikeringkan) atau dari perasan santannya. Minyak kelapa kaya akan
lemak berantai sedang, sehingga mempunyai kemampuan untuk menghilangkan
senyawa-senyawa berbahaya dalam tubuh manusia.

Penelitian ini ditujukan untuk mengukur pengaruh suhu terhadap nilai indeks
bias minyak kelapa, dan telah dilaksanakan di Laboratorium Optoelektronika dan
Fisika Modern Jurusan Fisika Fakultas MIPA Universitas Jember. Dengan
memanfaatkan metode pemantulan Fresnel, maka dapat diketahui penurunan indeks
bias dari masing-masing minyak kelapa, dan dapat mengetahui merk minyak kelapa
yang paling baik berdasarkan indeks biasnya.

Berdasarkan hasil analisis dan pembahasan dapat disimpulkan bahwa hukum
pemantulan Fresnel dapat digunakan untuk mengukur indeks bias minyak kelapa dan
suhu sangat berpengaruh terhadap nilai indeks bias minyak kelapa. Ketika dipanaskan
pada suhu (30-100)°C, nilai indeks bias minyak kelapa merk Barco berkisar
(1,394-1,448), merk Ikan Dorang berkisar (1,398-1,451), dan merk Mada berkisar
(1,389-1,447). Suhu sangat berpengaruh terhadap nilai indeks bias minyak kelapa.
Semakin besar suhu untuk memanaskan minyak kelapa, maka nilai indeks biasnya
semakin menurun. Penurunan nilai indeks bias minyak kelapa ketika dipanaskan

dapat dilihat dari persamaan regresi pada kurva minyak kelapa merk Barco, Ikan
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Dorang, dan Mada yang masing-masing menghasilkan persamaan regresi
n =(-8,10 x 10* + (5,29 x 10))T + (1,468 + (3,530 x 10™)), n = (-7,20 x 10* + (2,55
X 10°))T + (1,472 £ (1,705 x 10™)), dan n = (-8,40 x 10 % (2,07 x 10°))T + (1,471 +
(1,380 x 10™)). Besarnya pengaruh suhu terhadap nilai indeks bias terlihat dari nilai
koefisien korelasi (R) untuk masing-masing minyak kelapa merk Barco, lkan
Dorang, dan Mada yaitu sebesar -0,970, -0,991, dan -0,996 yang menandakan bahwa
suhu mempunyai hubungan kuat terhadap nilai indeks bias dengan perbandingan
yang terbalik. Ketika suhu dinaikkan, maka nilai indeks biasnya menurun. Sesuai
dengan tujuan utama penelitian yaitu untuk mengetahui pengaruh suhu terhadap
indeks bias minyak kelapa, metode yang telah digunakan menghasilkan bahwa
semakin besar suhu maka indeks biasnya semakin kecil. Berdasarkan hasil tersebut,
dapat diketahui bahwa suhu menghasilkan perbandingan yang terbalik terhadap nilai
indeks biasnya. Jika minyak kelapa digunakan pada suhu tinggi maka berpengaruh

pada nilai indeks biasnya, yaitu semakin kecil.
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