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RINGKASAN 

 

Analisis Asam Asetat  Dan Asam Formiat  Dalam  Biji Kopi Arabika (Coffea 

Arabica) Menggunakan HPLC C-18 Fase Terbalik; Antin Martasari, 

091810301012; 2014: 57 halaman; Jurusan Kimia Fakultas Matematika dan Ilmu 

Pengetahuan Alam Universitas Jember. 

 

 Jenis kopi yang banyak di budidayakan di Indonesia adalah kopi arabika. 

Kopi dinilai atas dasar cita rasanya. Cita rasa kopi salah satunya dipengaruhi oleh 

komposisi kimianya. Kopi mentah (green) memiliki kandungan kimia yang berbeda 

dengan kopi sangrai. Komposisi kimia kopi diantaranya meliputi kafein, protein, 

asam organik, lemak dan gula. Kandungan asam-asam organik (asam karboksilat) 

berpengaruh penting pada pembentukan cita rasa kopi. Asam asetat pada biji kopi 

berperan sangat penting pada pembentukan komponen cita rasa acidity. Asam formiat 

pada kopi berperan pada pembentukan rasa pahit (bitternes). Ekstraksi asam dalam 

biji kopi dapat dilakukan mengggunakan metode ekstraksi maserasi dan sonikasi 

dengan pelarut metanol. Analisis asam organik dalam biji kopi dapat dilakukan 

dengan menggunakan teknik HPLC C-18 fase terbalik dengan detektor UV. HPLC 

fase terbalik menggunakan fase gerak yang lebih polar dari pada fase diam sehingga 

asam organik yang bersifat polar tidak akan bereaksi dengan fase diamnya saat 

melewati kolom HPLC.  

 Penelitian ini bertujuan untuk (i) mengetahui ekstraksi asam organik dari biji 

kopi arabika, (ii) mengetahui kondisi optimum pemisahan asam asetat dan asam 

formiat menggunakan HPLC, (iii) mengetahui karakteristik pemisahan asam asetat 

dan asam formiat yang meliputi linieritas, sensitivitas, batas deteksi dan uji perolehan 

kembali menggunakan HPLC, (iv) mengetahui apakah asam asetat dan asam formiat 



viii 

 

dalam ekstrak biji kopi arabika dapat  dipisahkan menggunakan HPLC C-18 fase 

terbalik, (v) mengetahui kadar asam asetat dan asam formiat dalam biji kopi arabika 

green dan sangrai.  

 Pemisahan asam karboksilat dalam biji kopi arabika (asam asetat dan asam 

formiat) pada sampel biji kopi arabika mentah dan sangrai dengan melakukan 

beberapa optimasi terlebih dahulu untuk menghasilkan pemisahan yang baik. Kondisi 

yang optimal diperoleh dengan memvariasikan pengaruh komposisi fase gerak, pH 

buffer dan laju alir. Kondisi optimum yang didapatkan, selanjutnya digunakan untuk 

proses pemisahan. 

 Hasil penelitian didapatkan kondisi optimum asam asetat dan asam formiat 

adalah pada komposisi eluen metanol : air : buffer (5:95:0,5), buffer fosfat pH 3,5 dan 

laju alir 0,6 mL/menit.  

 Analisis pemisahan asam asetat dan asam formiat mengunakan HPLC C-18 

memiliki karakteristik linieritas untuk asam asetat sebesar 0,9979 dan asam formiat 

sebesar 0,9886, batas deteksi pengukuran untuk asam asetat 2,56 ppm dan 7,8 ppm 

untuk asam formiat, hasil uji keberulangan untuk asam asetat 2,6 % dan asam formiat 

2,4%, sensitivitas untuk asam asetat sebesar 20852 µV/ppm  dan asam formiat 4673,6 

µV/ppm.  

 Asam asetat dan asam formiat dalam biji kopi arabika dapat dipisahkan 

dengan menggunakan HPLC C-18 fase terbalik. Perolehan Kadar asam asetat dan 

asam formiat dengan metode ekstraksi sonikasi kopi green asam asetat sebesar 0,13 

%, asam formiat 0,07% pada sampel kopi sangrai asam asetat sebesar 0,29 % , asam 

formiat 0,15% dan metode ekstraksi maserasi kopi green asam asetat sebesar 0,11 %, 

asam formiat 0,054 % pada sampel kopi sangrai asam asetat sebesar 0,24 %, asam 

formiat  0,084%. 
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