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RINGKASAN

Kontaminas Air Cucian Alat Makan yang Tidak Mengalir olen Salmonella, di
Warung Makan Wilayah Kampus Universitas Jember; Herru Adriansyah,
022010101080; 2008; 49 halaman; Fakultas Kedaktdraveritas Jember.

Pencemaran lingkungan khususnya pencemaran aih sudajadi masalah
umum yang seharusnya mendapat perhatian lebih skriua pihak. Tingkat
kesadaran masyarakat akan sanitasi dirasa kuraimggga tidak dapat menghentikan
penyebaran penyakit menular. Sanitasi masyaraRatriga dipengaruhi oleh tingkat
pendidikan dan budaya setempat, selain itu faldsitifas yang tidak memadai juga
menjadi salah satu hambatan untuk mencegah pemryebaenyakit menular.
Penyakit-penyakit menular yang diakibatkan oleh cpemaran air oleh
mikroorganisme patogen sangat banyak, salah saadgglahSalmonellayang dapat
menyebabkan beberapa penyakit pada manusia septetitis, demam tifoid dan
demam paratifoid. Kebiasaan penjual makanan meratatimakan dengan air yang
tidak mengalir merupakan hal yang dapat memperbesso penularan penyakit.
Hal ini disebakan karena pada air cuci yang tidekgalir didapatkan banyak bakteri
patogen sepertbalmonellayang dapat bertahan didalamnya dan berpindahde al
makan yang lain sehingga memfasilitasi penyeb&almonelladari karier ke orang
lain.

Tujuan penelitian ini adalah untuk memastikan komtasi Salmonellapada
air cucian tersebut, mengetahui informasi warungangang ada di wilayah kampus
Universitas Jember, serta mengetahui prosentastugian alat di warung makan
dengan Salmonella positif

Penelitian ini dilaksanakan pada tanggal 24 Jansiaki 6 Pebruari 2008.
Pemeriksaan  dilakukan di Labolatorium Mikrobiologiakultas Kedokteran
Universitas Jember, dengan populasi yaitu air cualat makan yang tidak mengalir

di warung makan wilayah kampus Universitas Jemhanlah sampel sebanyak 30%
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populasi yang dipilih secara random sistematik. gaerbilan sampel dilakukan
dengan kapas lidi steril yang ditransportasikamamaiabung tertutup untuk diperiksa
dengan menggunakan media SSA, uji urea, dan uplin@inalisis data dalam

penelitian ini dilakukan dengan sistem analisisvanatif yang bersifat kualitatif.

Hasil penelitian menunjukan jumlah warung makangyada di empat jalan
utama  sebanyak 153 warung dengan pengguna eiryang tidak mengalir
sebanyak 110 warung (72%) yang merupakan popu&seliian. Pemeriksaan 33
sampel dengan media selektif SSA dan uji penguabunjakan hasil positif
Salmonellgpada 11 sampel dengan persentasi 33,3%. Jumldirasa cukup untuk
membuktikan bahwa pada air cucian yang tidak manigish didapatkasalmonella

Kesimpulan dari penelitian ini adalah total warungkan di wilayah kampus
Universitas Jember sebanyak 153 warung, diantartergapat 110 warung makan
yang menggunakan air cuci tidak mengalir dengasemasi kontaminagalmonella

sebesar 33,3%.
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