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Ikan kalengan adalah salah satu jenis pengawetan ikan selain pengasapan, 

pengasinan, dan pemindangan. Metode pengalengan ikan membuat ikan akan lebih 

tahan lama dengan kandungan gizi yang terjaga. PT. BFPI adalah salah satu 

perusahaan yang berada di kota Muncar yang merupakan sentra pengalengan ikan di 

Kabupaten Banyuwangi Jawa Timur. Ikan yang dikalengkan oleh PT. BFPI adalah 

jenis ikan lemuru, tuna, dan ikan layang. Dalam penelitian ini dibahas pengalengan 

ikan lemuru yang produk akhirnya dinamakan sarden. Penelitian ini juga menekankan 

pada aspek kebijakan pengendalian persediaan yang digunakan oleh perusahaan 

untuk melakukan pengendalian persediaan ikan lemuru sebagai bahan baku 

pengalengan ikan (sarden). Kebijakan pengendalian persediaan dilakukan oleh PT. 

BFPI untuk menghindari kekurangan ikan lemuru sebagai bahan baku supaya 

produksi sarden tetap bisa berjalan.  

Kebijakan  yang dilakukan mencakup aspek kualitas dan kuantitas dari bahan 

baku ikan lemuru. Kebijakan dalam pengendalian bahan baku ikan lemuru yang 

dilakukan PT. BFPI adalah dengan melakukan pengendalian administratif dan 

pengendalian operatif, memperhatikan tingkat permintaan produk periode lalu untuk 

perencaanaan produksi yang akan datang, pengendalian mutu bahan baku, serta 

bagaimana penyimpanan bahan baku ikan lemuru. Kebijakan dalam pengendalian 

persediaan ikan lemuru sebagai bahan baku sarden yang dilakukan oleh perusahaan 



diharapkan dapat memperoleh input dan output yang berkualitas tinggi sehingga 

dapat memuskan konsumen. 
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