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RINGKASAN

Klasifikasi Kesegaran Ikan Bandeng Dalam Smart Packaging Berbasis Image
Processing Menggunakan Metode Fuzzy; Ditaria Panjaitan, 071910201013; 2011;

34 halaman; Jurusan Teknik Elektro Fakultas Teknik Universitas Jember.

Polyanilina adalah bahan polimer konduktif yang sedang marak
dikembangkan dalam bidang sensor elektrokimia, elektronik, dan optik. Salah satu
pengembangannya yaitu sensor Polyanilina yang dapat menunjukkan kesegaran ikan
bandeng melalui perubahan warna dari hijau ke biru. Konsumen yang buta warna dan
perubahan warna yang sangat sensitif membuat sensor ini sulit untuk digunakan. Oleh
karena itu, diperlukan perangkat lunak yang dapat mengklasifikasi kesegaran ikan
bandeng. Tujuan penelitian untuk merancang perangkat lunak dengan karakteristik
sensor Polyanilina menggunakan metode fuzzy dan membantu konsumen memilih
ikan bandeng, khususnya di supermarket. Hasil penelitian ini diharapkan perangkat
lunak yang dibuat dapat digunakan untuk pengklasifikasian kesegaran ikan bandeng
dalam smart packaging dan mempermudah konsumen dalam memilih ikan bandeng
yang masih segar untuk menciptakan gaya hidup sehat.

Perancangan perangkat lunak dilaksanakan di Laboratorium Jaringan
Komputer Fakultas Teknik Universitas Jember dengan dua tahap pengujian. Tahap
pertama perancangan perangkat lunak adalah mengolah warna sensor Polyanilia
dengan image processing untuk mendapatkan nilai hijau dan biru, kemudian diuji
dengan sampel ikan bandeng yang langsung diambil dari tambak dalam keadaan
hidup. Pola yang terbentuk didapat dari selisih nilai hijau dan biru. Selisih nilai hijau
dan biru akan semakin menurun hingga bernilai minus sebanding dengan
menurunnya kesegaran ikan bandeng. Tahap kedua yaitu membuat fuzzy dengan
masukan berupa selisih nilai hijau dan biru dan keluaran berupa prosentase kesegaran

ikan bandeng. Pengujian tahap kedua ini dilakukan dengan mengambil sampel ikan



dari Pasar Tanjung Kabupaten Jember. Dianalisa juga menggunakan regresi linear
untuk melihat kelinearan grafik penelitian terdahulu dan hasil penelitian dengan
image processing dan fuzzy.

Penelitian ini diambil kesimpulan yaitu pengolahan citra warna terbukti dapat
mendeteksi nilai RGB pada Polyanilina dengan nilai hijau 82-184 dan nilai biru 67-
174. Perangkat lunak klasifikasi kesegaran ikan bandeng ini mempunyai empat
kondisi, yaitu sangat busuk dengan nilai prosentase 0%-25%, busuk dengan nilai
prosentase 26%-50%, masih segar dengan nilai prosentase 51%-75%, dan segar
dengan nilai prosentase 76%-100%. Rata-rata kesegaran ikan bandeng di Pasar
Tanjung Jember pada siang hari sebesar 65% dan ikan bandeng akan bertahan selama
10-12 jam dengan kondisi awal 100%. Grafik kesegaran ikan dengan perangkat lunak
ini (y=-5,944x+98,22) lebih linear daripada grafik penelitian terdahulu (y = -12,83x +
167,1).
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SUMMARY

Clasification Of Chanos Chanos Fork’s Freshness In Smart Packaging Based
Image Processing Using Fuzzy Method; Ditaria Panjaitan, 071910201013; 2011; 34
pages; Majoring in Electrical Engineering, Engineering Faculty of Jember University.

Polyanilina is one of conductive polymer material which is developed on
chemical-electric censor, electronic, and optic. One of its developments is Polyanilina
censor which can show Chanos Chanos Fork’s freshness pass colour changing from
green to blue. Colour blind consument and colour changing sensitivity make this
censor so hard to use. Therefore, software which can clasificate Chanos chanos fork’s
freshness is needed. The purpose of this final examination is design a software with
Polyanilina’s characteristic using fuzzy method and help the consuments to choose
Chanos chanos fork, especially in supermarket. The advantage of this final
examination is the software can clasificate Chanos chanos fork’s freshness in smart
packaging and make the consuments easier to pick the fresh Chanos chanos Fork one
to create healthy lifestyle.

Software design held in Computer Network Laboratory of Engineering
Faculty of Jember University and this software is been tested twice. First, process
Polyanilin censor colour using image processing to get RGB, then is tested to fresh
Chanos chanos fork. Founded design is difference of green and blue. This differences
decrease untill minus, balance with decreased of Chanos chanos fork’s freshness. The
second step is make a fuzzy with the differences as input, the percentage of Chanos
chanos fork’s freshness as output, and Chanos chanos fork from Tanjung market,
traditional market on Jember, as the sample. Also has been analyzed with linear
regretion method to compare the linearty.

The conclusion of this final examination are image processing approve can

detect Polyanilina’s RGB value as green 82-184 and blue 67-174, this software have

vii



four condition: very stink as 0%-25%, stink as 26%-50%, still fresh as 51%-75%, and
fresh as 76%-100%, the average of Chanos chanos fork’s freshness in Tanjung
market in the afternoon is 65% and the Chanos chanos fork will stand on 10-12 hour
if freshness beginning 100%. The graphic of Chanos chanos fork’s freshness with this
software (y=-5,944x+98,22) more linear than the graphic’s of the old research (y = -
12,83x + 167,1).
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