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MOTTO

“Sesungguhnya sesudah kesulitan itu ada kemudahan”

(QS. Alam Nasyrah : 5 - 6)

”Dan bersabarlah dalam menunggu ketetapan Tuhanmu, maka sesungguhnya
kamu berada dalam penglihatan kami, dan bertasbihlah dengan memuji Tuhanmu

ketika kamu bangun berdiri”

(QS. Ath Thuur : 48)

”Kita semua hidup dalam ketegangan, dari waktu ke waktu, serta dari hari ke hari,

dengan kata lain kita adalah pahlawan dari cerita kita sendiri”

(Mary Mc Carthy)

“Jika Alloh menolong kamu, maka tak adalah orang yang dapat mengalahkan kamu”

(QS. Ali Imron 160)
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RINGKASAN

Preferensi Konsumen Terhadap Beras Cerdas Di Dusun Krajan 2 Kencong,
Kecamatan Kencong, Kabupaten Jember ; Siti Munafi’ah, 071710101071;
2013;66 halaman; Jurusan Teknologi Hasil Pertanian Fakultas Teknologi
Pertanian Universitas Jember.

Beras merupakan bahan pangan pokok bagi mayoritas penduduk
Indonesia. Beras juga merupakan komoditas politik yang sangat strategis,
sehingga produksi beras dalam negeri -menjadi tolok ukur ketersediaan pangan
nasional. Jenis bahan pangan selain beras yang banyak dikonsumsi masyarakat
Indonesia adalah singkong. Singkong dapat diolah ‘menjadi berbagai produk
diantaranya tepung MOCAF. MOCAF adalah produk tepung dari singkong yang
diproses menggunakan prinsip memodifikasi sel singkong secara fermentasi,
dengan menggunakan BAL (Bakteri Asam Laktat). Tepung MOCAF dapat
dijadikan sebagai bahan baku beras analog seperti beras cerdas. Beras cerdas
memiliki kandungan gizi yang tidak kalah dengan beras biasa. Beras cerdas
merupakan produk baru yang masih belum banyak diketahui oleh masyarakat
luas. Oleh karena itu, -perlu dilakukan uji preferensi untuk mengetahui nilai
tingkat kesukaan masyarakat terhadap beras cerdas.

Penelitian dilaksanakan di Dusun Krajan 2 Kencong, Kecamatan Kencong,
Kabupaten Jember pada bulan Desember 2012 sampai Februari 2013. Penelitian
ini dilakukan dengan menggunakan tiga perlakuan:‘rasio antara beras cerdas
dengan beras putih yaitu A1 = 1:1 ( 1 beras cerdas dan 1 beras putih), A2 =2:1 ( 2
beras cerdas dan 1 beras putih) dan A3 = 1: 0 (100% beras cerdas). Parameter uji
preferensi yang digunakan meliputi rasa, tekstur, warna, kekenyalan, ukuran dan
aroma. Bahan-bahan yang dipakai adalah tepung MOCAF, tepung jagung, garam
, air, minyak, Gliserin monoserat, Sodium tripoli phosphat dan susu skim. Uji
preferensi dilakukan oleh 35 responden, terdiri dari 21 orang perempuan dan 14
orang laki laki. Pemilihan responden dilakukan dengan purposive sampling yaitu
responden dipilih tidak secara acak melainkan secara kebetulan. Responden yang
dipilih harus dalam keadaan sehat karena akan mempengaruhi penilaian
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responden terhadap beras cerdas. Uji preferensi dilakukan sebanyak tiga kali
selama tiga hari secara berurutan. Hari pertama uji yang dilakukan yaitu perlakuan
Al perbandingan beras 1 :1 (1 cerdas dan 1 beras putih), lauk yang disajikan yaitu
ikan lele dan urap — urap. Hari kedua uji yang dilakukan yaitu perlakuan A2
perbandingan 2 : 1 (2 beras cerdas dan 1 beras putih), lauk yang disajikan yaitu
ikan mujaer dan urap urap. Sedangkan, untuk hari ketiga yaitu perlakuan A3
100% beras cerdas, lauk yang digunakan yaitu ikan lele dan urap urap.

Penelitian ini dilakukan dengan. uji deskriptif untuk mengetahui nilai
tingkat preferensi responden terhadap beras cerdas. Uji preferensi menunjukkan
bahwa perlakuan Al yaitu perbandingan beras cerdas dan beras putih (1:1) adalah
perlakuan yang paling disukai oleh responden karena lima dari enam parameter
pengamatan merupakan nilai preferensi yang paling tinggi . Pada perlakuan A2
perbandingan beras cerdas dan beras putih (2 : 1) hannya satu dari enam
parameter yang nilai preferensinya paling tinggi yaitu Parameter rasa. Parameter
rasa mempunyai nilai preferensi yang sangat tinggi daripada parameter yang
lainnya yaitu 4,49. Sedangkan beras cerdas 100% merupakan parameter yang nilai
preferensinya paling rendah dari perlakuan yang lainnya. Jadi, perbandingan yang
paling disukai oleh responden adalah perbandingan 1:1. Sedangkan parameter
yang paling disukai oleh responden adalah parameter rasa yang terdapat pada

perlakuan A2 dengan perbandingan beras cerdas dan beras putih (2:1).



SUMMARY

Consumer preference Toward Rice in Dusun Krajan 2 Intelligent Kencong,
Kecamatan Kencong, Kabupaten Jember; Siti Munafi'ah, 071710101071;
2013; 66 pages; Department Of Agriculture Technology Faculty Of Agricultural
Technology University Of Jember.

Rice is the staple food for the majority of Indonesia's population. Rice is
also a political strategic commodities, so that domestic rice production to national
food availability benchmarks. Types of foodstuffs other than rice that consumed
Indonesia cassava is community. Cassava can_be processed into a variety of
products including flour MOCAF. MOCAF of cassava flour is processed using
the principle of modified cassava fermented cells, using BAL (lactic acid
bacteria). MOCAF flour can be used as the raw material rice analog smart like
rice. Rice has intelligent nutrient content that does not lose with plain rice. Rice
comeback is a new product that is still not well known by the public at large.
Therefore, the test needs to be done to find out the value of the preference level of
the community's response to rice's comeback.

The research was carried out in the village Kencong, District 2 Krajan
Kencong, Kabupaten Jember in December 2012 to March 2013. The research was
carried out using three treatments of the ratio between the rice white rice that is
savvy with A1 = 1: 1 (1 rice is smart and 1 white rice), A2 = 2: 1 (2 rice is smart
and 1 white rice) and A3 = 1: 0 (100% rice is smart). The test parameters used
include the preference of taste, texture, color, firmness, size and scent. The
materials used are MOCAF flour, cornstarch, salt, water, oil, glycerin, Sodium
monoserat tripoli phosphat and skim milk. Preference test done by 35
respondents, consisting of 21 women and 18 men. The selection of respondents is
performed with the purposive sampling of respondents chosen randomly but not
by chance. The respondents were selected to be in a healthy state as it will affect
the assessment of the respondent against rice. Preference test is carried out three
times over the past three days respectively. The first day of trial performed i.e. Al
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treatment comparison of rice 1: 1 (1 and 1 white rice), a side dish that is served is
catfish and urap-urap. The second day of trial performed i.e. A2 comparison of
treatment 2: 1 (2 rice is smart and 1 white rice), a side dish that is served the fish
mujaer and urap urap. Whereas, for the third day of treatment 100% A3 intelligent
rice, side dishes are used i.e. catfish and urap urap.

This research was conducted with descriptive test to find out the value of
the preference level of the respondents against rice. The test showed that the
treatment Preferences Al i.e. comparison of white rice and rice (1: 1) is the most
favored treatment by the respondent because five of the six parameters is the
observation of the value of the preference of the most high. On treatment of the
A2 comparison of white rice and rice (2: 1) hannya one of six parameters of
preference values most highly the parameters of taste. The Parameter has a value
of taste preferences is very high than that of other parameters which is 4.49. While
the rice is 100% smart parameter value of the lowest order of preference of
treatment. So, the comparison is most favored by the respondents is a 1: 1
comparison. While the parameters of the most favored by the respondents is the

flavor of the treatment by comparison with A2 rice is smart and white rice (2: 1).
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